MO XOIPINO KPEAZ

1. Ewaywyn

H npodlaypadn autr amooKomnel otov KABopLopo TwV AMALTHOEWV Yyl TNV TipounBsta
Tou €l60UC «VWTMO XOlPWVO KPEAG» yla TIC OvVAyKeG Ttou Emixelpnolakol Mpoypdppatog
Emiottiotikng kot Baowkn g YAKAG Zuvdpopung yia to Tapeio Eupwmnaikig BorBelag Andpwv.

«Kpéag», oupudwva pe tov Kav. 853/2004, sival ta eSwdipa Pépn Twv anaplBpol Levwy
otov v AOyw Kavoviopo Katnyoplwv {wwv Kal €V IIPOKELLEVW TWV «KATOWKIS LWV omAndopwvy,
ouumEPAAUBAVOUEVOU TOU QLLUATOG.

2. Xoapaktnplotika NMNpotdovroc

2.1. Tlevikd XapaKTnpLOTLKA

2.1.1. To xolpwo Kp€ag Ba TPEMEL VO TIPOEPXETAL ATIO EYKEKPLUEVEG EYKATAOTACELS KAl VOl
dEpEL onuavon avayvwplong woeldoug oxnuatog, ouudwva Pe TNV cuvtopoypadio Kot TLG
amnattioelg tou Kav. 853/04.

2.1.2. e mepintwon eloaywyng amo Tpitn xwpa Ba MPEMEL va TIPOEPXETAL OO EYKATAOTACELG
TIOU OV KOUV OTOV KOTOAOYO TWV EYKEKPLUEVWV EYKATOOTAOEWY Ao TPITEG XWPEG, OL OMOLEC
€xouv eykpLBel yLa va e€ayouv ta mpoiovta toug otny EE.

2.1.3. Npénel va €xel mapaxBel cupudwva pe tn vopoBeoia mept vylewng tpodipwyv (Kav.
852/2004 & Kav.853/2004), 6mw¢ £X0uV KOTA MepimTwaon TpononolnOei kat .oxvouv.

2.1.4. Na mpoépxetat ano {wa nou €xouv Statpadel kat avantuxBel kaAd, eite apoevika mou
dev €pBacav 0To OTASLO YEVVNTLKNG WPLHOTNTAC, £ite BNAUKA Tou Sev xpnollonodnkayv yla
avarapoywyn.

2.1.5. Ta opayla amod to omnoia MPoEPXETAL TO KPEAG va eival oykwdn otnv eudavion Kot vo
€XOUV QVETITUYHEVEG MUIKEG LATEG, KUPLWG OTOUG UNPOUG KoL WHLOTIAATEG.

2.1.6. H kotdaotaon maxUVoEwWS Twv opayLwV TIPETEL va lval TETOLA WOTE TO ALTOC va gival
KOTOVEUNUEVO, AEUKWTIO, OxL HaAakd kal eAalwdec. Na €xel yivel mAnpncg adoaipeon tou
E0WTEPLKOU Alouc kal adaipeon tou e€wTteplkoU AUTOUC, WOTE TO TIAXOC TIOU QATIOUEVEL Vol
elval pkpotepo amo 5 xAlootopetpa. H pétpnon unopel va yivel oe kaBe onpeio Tou odpayiou.
2.1.7. Na eivat katnyopiag «A», oUudwva HE TNV KOWOTIKA KAlMoKka Taflvopnong
(Kavoviopog (EK) 1234/2007) pe BAon TNV MEPLEKTIKOTNTA OE ATOXO KPEAG TO XOLPLVO KPEQC val
taévopueital otig StaPabuioelg E, U, R.

2.1.8. Na elval amooTEWUEVO KaL VA TIPOEPXETAL OO Ta £EAG TUNUATA TOU odayiou: «omala»
N «UIOUTLY.

2.1.9. Na eival vwmo, dtatnpnuévo o Bepuokpacia Puéng (oxt kataduéng) 7°C to avwtepo
o€ OAa Ta onuEla TOU KPEATOG.

2.1.10. Na punv €xeL unootel omnoladnmote enefepyacio mou va amookonel otnv e€aodalion
TN ouVTAPNONC TOUC.

2.1.11. No mtpoépyetal and {wa ta onoila £€xouv umoBANnBel og vyelovoukn emBewpnaon TpLY
™ odayn Kot Kpibnkav kataAAnAa ywa odayn.

2.1.12. Na éxel umtoBAnBel oe vyelovouLkn emBewpPnon (KPEOOKOTILKO EAEYXO) LETA TNV odayn
Kot va €XeL KPLBel katdAAnAo yla avBpwrivn katavalwon.

2.1.13. No tpo€pxeTal amod TEUAXLOTHPLO TIOU EXEL KWOLKO aplOUO KTNVLOTPLKNAC £yKplong A amod
TV apuodila Yrinpeotia.
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2.1.14. Na s’zem té)\é(?) 2lp?p7obnv'aou:\|/-d9)\(:)6ré _ti it_o)\t’: 10 nuépeg amod TNV nUEPOMnvia

2.2. MaKpOOKOTIKA — OpyavoANTTIKA XapOoKTNPLOTIKA

2.2.1. To XOlpLvO KPEQG TIPETEL VAL EXEL XPWLA KAL OO XOPAKTNPLOTLKI TOU £(60UG.

2.2.2. Na eival kaBapo kat va pnv avadidel SuoApPeOTEC OOUEG.

2.2.3. Na pnv napouotalel aAowwoelg adpudatwaonc, ondng, evpwtiaong r Tayylong.

2.2.4. Na eival xwpig kKavéva opato ££Vo owua, XwPELG AANOLWOELG Ao KTUTIHUATA KOBWE Kol

xvn mponyoupevng katapuéngc.

2.2.5. Aev eival anodektn n umapén:
e [pb6oBetou Almoug, KTOG Tou EVEOUUIKOU OUVEEOEVOU PUOLIKWG LLE TO KPEQC.
o  Muwkpwv tepoayiwv kpéatog (TRIMMINGS) kal anofeoUATWY 00TWV.

2.2.6. No pnv €xeL umootel HETABOAN TWV OPYAVOANTITIKWY TOU XOPOKTNPLOTIKWY, OTWG
ETONC KoL AAAOLWOELG TIOU UMOPEL va EMSPACOUV OTN CUVTHPNON TOU KAl VO TO KATAOTHCOUV
oKaTAAANAO yla avBpwrtvn KaTavaAwon.

2.3.  DuokoxXnUika XapoKTneLoTIKA

2.3.1. To kp€ag mMPEMEL va cuppopdwveTal He TS Statdatelg tng Evwolakn¢ NopoBeoiag mepl
KATAAOIMWY KTNVIOTPKWY GOPUAKWY & avTLUKpoBLlakwy mapayoviwv (Kav. 37/2010) kabwg
Kot emipoAuviwy (Bapéa pétalda, Swofivec kal mapopola pe TG OSlofiveg PCBs- Kav.
1881/2006).

2.4. MwKpOPBLOAOYLKA XOPOKTNPLOTIKA

2.4.1. To Kkpfag MpEMEeL va cuppopdwvetal pe tov Kavoviopod (EK) apiB. 2073/2005 tng
Evpwnaikng Evwong, mepl UIKPOPLOAOYIKWY Kpltnpiwv yla ta TpodLua, Omwg EXEL
TpormornolnBeil kal LoYVEL.

3. JuoKevoaoia

3.1. KaBe tepdylo, uetd amod tnv enefepyacia Tou (TERAXLOUOG, AMOoTEWON) Ba TIPEMEL va
ouoKevaleTal o Kevo a€pog (mpoouokevaoia). To kaBapd Bapog kaBs tepayiov Bosiou
KPEATOG AveU ooTwyV Ba mpémel va eival and 1000 + 10% ypappdpla.

3.2. To UAKO NG ouoKevaolag TPEMEL va eival KatdAAnlo ylwa esmadn He TpoOdLUa,
obpudwva pe T Statagelg tng evwolakng (Kavoviopog (EK) 1935/2004) kot €6vikAg
vopoBeoiag (KTM) kot cupudwva pe TG Statagelg tou kav. (EK) 2023/2006 oxeTIKA e TIG 0pBEGS
TIPAKTIKEG TIOPAYWYNG UALKWVY KOL QVTIKELLEVWY TIou Tipoopilovtal va éABouv oe emadn pe
TPodLua. Eniong, va mAnpolv toug 6poug LYLEWVNAG cUpdwva pe Tov KT, TG oXeTIKEG odnyleg
¢ EE kat tig 0dnyieg tou EQET).

3.3. Hmpoouokevaoia Ba penel va ivat aképata (xwpic dOopeg, oxloipata r avolypota).

3.4. O npoouokevaoieg Ba TomoBetouvtal og xapTokBwTLa (SEUTEPOYEVHC CUCKELOOLA),
KataAAnAou BApoug Ko avToxng yla maAeTonoinaon.
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H mapouclaon TwV UTIOXPEWTLKWY EVOELEWY OTNV EMLOALAVGN TOU Tpodilou, TPEMEL va
elvatl oUppwvn pe to apbpo 13 tou Kavoviopou (EE) 1169/2011.

4.1. Evéeifelg mavw otnv NpocuoKevaoia

Enl tng ouokevaoiag Ba mpémel va avaypddovtat otnv EAAnvikn yAwooa, kat’
eAdylotov, oL akoAouBec mAnpodopieg pe eguavayvwotoug, eudavel¢ kol avefitnAoug
XOPOAKTAPEG:

e To €ido¢ “Xolpwvd” pe mpooBnkn avaloya Tou TUAMOTOC TOou odayiou TnG mapayp.
2.1.8.

e H kAipaka taglvounong tou Lwou (Katnyopia A, NMePLEKTIKOTNTA OE GO0 KPEQG)

e Hmooodtnta Tou TepLEXOUEVOU O€ KIAA/N Ypappapla (kabBapd Bapog).

e TO OVOMATEMWVUMO N N EMWVUPIA 1 TO €umoplkd onua kot n &tevBuvon tou
OUCKEUQOTN I TOU uTtELBUVOU.

e Honuavon KataAAnAOTNTAG KAl avayvwpLlong.

e Hyxwpa kataywyng.

e Hywpa ekTpodnG.

e Hywpa odaync.

e Hnuepounvia cuokevaoiag.

e Hnuepounvia avaAwong “Avaiwon péxpt (Huépa/ Mnvag/Etoc)”.

e O TitAog KoL 0 aplBuoc eykploewg Aettoupyilag Tou pyactnpiou TepayxLlopou.

e  0bnyieg ouvtnpnong.

o EvOel&n oXeTIKA HE TNV avayvwplon TN maptidag mapaywyng rp CUCKELAGCLAG.

e H ¢ppdaon «AQPEAN AIANOMH» e eUOVAYVWOTA YPALUATO KOL OE ONUELO TTOU val pUnv
KOAUTITEL TIG UTOAOLEG evOeifelg, n omola pmopet va tibetal emi TNg MpoouoKevacilag Kot
HE OUTOKOAANTN ETIKETAL

Toviletal, otL omowadnmote AGAAn mAnpodopia avaypdadetal otV EMLOHUOVON TOU
Tpodipou, Ba TpEmel va akoAOUBEl TIC AMATACEL] TNG KEIHEVNG EVWOLOKNAG Kal €OVIKAG
vopobBeaiac.

4.2. Evéeifelg mavw otn dsutepoyevr ocuoKkevaaoia

TNV e€WTePLKN EMIPAVELN TWV XapTOKIBwTiwY Ba TPEMEL va UTIAPXEL ETILONUAVON LE T
TIAPOKATW TOUAQXLOTOV OTOLXELaL:
e Henwvupia tou avadoyou.
e Hovopacia mwAnong tou tpodipou.
e O aplBUOC TWV CUOKEUAOLWV TIOU TIEPLEXOVTOAL.
e H dpdon «<AQPEAN AIANOMH».

= O aplBuog e ovppaocng

5. Awdkaoia ocuvtipnonc Kot Hetadopac

To xolpwo Kkpéag, va Ppuldcoetal oe Puktikoug BaAdpoug, wote va Stacdaliletal
Bepuokpacia 7°C To avwTePo 0 OAa Ta onpela Tou KpEatog. Ot PukTikol BAAapoL TPEMEL va
elval epodlaopévol pe opyava BepuopétTpnong, Kal n kataypodr tng Oepuokpaociog site Ba
yivetal avtopara, site o xelpoypada apxeia Stabeoua otov EAeyyo.
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H Stavoun mpémeL va _zivemu € KQTAANAQ pEoa petadopdg umo Yuén os evdedeLyEVES
LQ/QLA&MQQA( J)Q)é@algr 61’01):|KOLL UYLEWVAG. Ta petadopkd peca Oa
TIPEMEL va SLOOETOUV EMIKALPOTIOLNMEVN OXETIKR adela Tou ekSiSetal amd TG appOdLES

Ynnpeolec.

6. Awevepyoluuevol EAgyyot

6.1. 'EAEYXOG EYKATAOTACEWV

Y& ouvepyaoia Ue TG katd tonoug Mepldépeleg kat Nepidepelakég Evotnteg n Yrinpeoia
Slevepyel Toug amapaitntoug EAEYXOUG OTLG EYKATAOTACELG TOU avadOxou, WOoTe va eAEYEEL TN
VOULUN AELToupyia Kal TNV TAPNON TWV YEVIKWY QIOLTHOEWVY UYLEWVAG KOl 00PAAELAC KAl TWV
Aoumwv amaltnoewv ¢ vopoBeoiag mepl tpodluwv. EmumAéov, eAéyxel Kol TG OUVONKEC
ouvtipnong Twv umo TpounBsla Tpodipwy. Emiong, Slatnpel 1o dikaiwpa va Slevepynoel
QVTLOTOLYOUG EAEYXOUG OTLG €YKATAOTACELG TOPAYWYNG, UETOMOLNONG KOl cUOKevaoiag tou
Tpodipou. Na to cUVoAo N LEPOG TwV TtpoavadePOUEVWY EAEYXWY, EPOCOV GUVTPEXOUV ELSLIKOL
Aoyol, n Yninpeoia datnpel to Sikaiwpa va Intioel amnod tov Eviaio Qopéa EAéyxou Tpodipwv
(EQET) otoweio mpoodatwv €eA€yxwv, TOU TUXOV EXEL OLEVEPYNOEL OTIC TAPATIAVW
EYKATAOTAOELG.

To amoteAéopata TWV aVWTEPW €EAEyXwV Kataypdadovtal o OXETIKA €kBeon, mou
anodidetal otnv Ynnpeoia mou Slevepyel tov Slaywviopo. e nepinmtwon mou Stamiotwbouyv
TapeKKAloelg and ta mpoPAemoueva, n Ymnpeoia Satnpel to Skaiwpa epappoyng twv
Swataéewv TN Loyvouoag vouoBbeoiag dnuoociwv cupfacswv mept KRPUENG Tou MpounBeuTn
EKTITWTOU.

- 4 -H Emuponn NapalaPric eAéyxel TG ouvOnkeg petadopd¢ tTwv Tpog mapadoon
Tpodipwv (map. 5), KoL og TUXALO KOL QVIUTPOOWTEUTIKA Selypata oe moocooto 2% (otnv
TANoLlEoTtepn aképala povada) tng mapadobeioag moooTnNTOG €AEYXEL TIG QTALTHOELS TNG
napaypddou 2.1.14, To LOKPOOKOTIKA - OPYOVOANTITIKA XOPAKTNPLOTIKA TNG apaypadou 2.2
KOL TIC OUTOLTAOEL CUCKELAOLAC KAl EMIOAUAvVONG, ocUpdwva pe TIC apaypadoug 3 kal 4
avtiotola.

H Ymnpeoila Statnpel ava maca oty to Sikaiwpa va mpoPel o gpyaoctnplakoulg
eAéyxoug (map. 2.3 & 2.4) twv napadobéviwy tpodipwy petd and véa delypatoAnyia. To
elbog Twv epyaotnplakwy eAEyXwv Kat n mooodtnta tou deiypatog Oa kabopilovtal petd and
emkowwvia pe tov EQET. To KOOTOG TwWV €pyaoTnplokwy €AEyXwv Kal ta Selypota Tou
AapBavovtal Bapuvouv tov mpounBeuTr, 0 omolog uToxpeoUTAL OE QUECH QVTLKATAOTAON
TOUC WOoTE o€ KABe mepimtwon va mapadidetal n apxlkwg cupudwvnbeioa moooTNTA.

7. Ynoxpewoelc MNpounBevtwv

7.1. KaBe vumoynoloc mpounbeutic umoxpeoUTAl Vva  UTOBAAEL Ta  TIAPOKATW
SikatoAoynTika pall PE TIC TEXVIKEC TPOOPOPEG:

7.1.1. YmevOBuvn dnAwon otL £Aafe yvwon Kol CURHoPdWVETAL PHE OAOUC TOUG OPOUG TWV
TEXVIKWV Tipodlaypadwyv xwplic kapio petaBoAn.

7.1.2. YmeuBuvn SnAwon OtL To UTIO MpounBela KpEag Ba €xel TEAKN NUEPOUNVIO AVAAWONG
To TOAU 10 nUEPEG Ao TNV NUEpounvia mapadoonc.

7.1.3. YmevBbuvn ONnAwon OtL OAeC OL EUMAEKOUEVEG EYKATAOTACEL TAPOYWYNG KOl
TUTtoToinoNG AELToUPYoUV CUUPWVA E TIC OTTALTIOELS TNC EOVIKNC KAl EVWOLAKAG vopoBeaiag
KOL OTL TO TEMAXLOTAPLO E€XEL KWOLKO aplOUd KINVIATPLKAG €yKplong A amd TIG apuOsLEG
Ynnpeoieg.
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7.1.4. Ynsoeév SNA oaléug)xna yﬁ'\, €TATOLNGCN, N OUOKevaoia, n amoBrkeuon, n
m%a d@bb 7r7 eié Té)é’tnl\]npavuatonmeirat ME UYLEWVO TPOTIO Kall
OTL oL avtiotoleg emxelpnoel tpodipwv edapuolouvv, Slatnpolv kal avabBswpouv

Sdadikaoie¢ HACCP, olvudwva pe ta mpoPAemopeva otnv KYA 487/4-10-2000, onwg autn
LOYUEL.

8. Ixetikn NopoOeoia

8.1. Kavoviouog (EK) aptB. 178/2002 tou Eupwnaikot KowvoPouAiou kat tou Zuppouliou
™G 28n¢ lavouapiou 2002 yio tov KOBOPLOHO TWV YEVIKWVY QPXWV KOL QATOULTCEWV TNG
vopoBeaoiag yla ta tpodua, ya tnv dpuon tng Eupwmnaikng Apxng yia tTnv Achaiela Twv
Tpodipwv kat Tov kaBoplopud Stadikacwwyv oe Bépata acdaleiag Twv Tpodipwy.

8.2. O Kav. (EK) AptB. 852/2004 tou Eupwmnaikol KowvoBouAiou kat Tou ZupPBoUAlou NG
29n¢ Antpthiou 2004 yLa TNV UYLELVH TWV TPOPLUWY

8.3. O Kav. (EK) AptB. 853/2004 tou Eupwmnaikol KowvoBouAiou kat Tou ZupPBoUAlou NG
29n¢ Amphiou 2004 yla TNV LYLELVH TWV Tpodipwy {WLKAG IPOEAEUONG.

8.4. Kavoviopog (EK) 1935/2004 tou Eupwnaikol KowvoBouAiou kat tou JupBouliou tng
27n¢ Oktwpplou 2004, OXETIKA PE TO UALKA KOL OVTIKE(PEVO TTOU TPOKELTAL va €pBouv o€

enadn He TpodLua.

8.5. Kavoviouog (EK) aptB. 2023/2006 tng Emwtpornic tng 22ag AskepPBpiov 2006 OXETIKA UE
™V 0pOrn TPAKTIKA TOPAYWYNAG UALKWV KAl QVIIKELLEVWY TIou Tipoopilovtal va €ABouv oe

enadn He TpodLua.

8.6. O Kav. (EK) 1337/2013 tng Emwrporic tng 13ng AskepPBpiov 2013 ywa tn B£omion
Kavovwy epapuoyng tou Kavoviopou (EE) aptB. 1169/2011 tou Eupwnaikol KowoBouAiou kat
ToUu ZupPouliou 600V adopad TNV EVOELEN TNC XWPAG KOTOYWYIG I} TOU TOTOU TPoEAeuon g yLa
Ta vwna, datnpnuéva pe amAn Poén i katePpuypéva Kpata Xolposldwy, mpoPatosldbwy,
OLYOELSWV KOl TIOUAEPLKWV

8.7. O Kav. (EK) AptB. 1308/2013 EupwrnaikoV KowoBouliou kot tou JupBouAlou tng 17n¢
AexkepBpiou 2013 yia T BE0TILON KOV C OPYAVWONG yOPWV YEWPYLKWY TIPOIOVIWV.

8.8. O Kav. (EK) ap®. 37/2010 tn¢ Erutponng tng 22n¢ AskepPpiov 2009 OXeTIKA HE
dapuakoloykwe SpaocTIKEG ouoieg Kal TV taflvouncn toug 6oov adopd ta avwrtata opla
KataAoinmwy ota TpodLua {wikng MPoEAeUONC.

8.9. O Kav.(EK) aptB. 1881/2006 tng Emitponng tng 19ng AskepuPpiov 2006 yia kaboplopd
MEYLOTWVY ETUTPENMTWY ETUMESWVY YLOL OPLOUEVEC OUCLEG OL OTIOLEG ETILLOAUVOUV Ta TPODLUAL.

8.10. O Kav. (EK) 1169/2011 tou Eupwmnaikou KowofouAiou kat tou ZupBoUAlou Tng 25nG
OktwpBpiou 2011 yia TNV enoiuavaon, TV napoucioon kat tn dtadnuion Twv tpodipwvy.

8.11. O Kav. (EK) 1760/2000 tou EupwmnaikoV KowoBouAiou kat tou ZupBoUAou tng 17ng
louAiou 2000 yla TN BEoTILON CUCTAUATOG AvayVWELoONG Kol kataypadng Twv Boosldwv Kat tnv
EMonNpaveon tou Boeiou KPEATOG Kal TWV MPOTOVTWV HE BAcn TO XOLlpvo KpEag, KaBwg Kat yla
TNV KaTdpynon tou kavoviopou (EK) aptB. 820/97 tou ZupBouliou.

8.12. O Kav.(EK) aptB. 1234/2007 tou ZupPouAlou tng 220¢ OktwRpiou 2007 yia tn B€omion

KPEAZ_XOIPINO_1000rP_TEBA_12092016



-6-

KownNg o u<wv ayopwv Kol €l8IKWV SlAaTALEwY yla OPLOUEVO YEWPYLKA
KoY VY =TaTaiata e i oWl kike Mo s Rk

8.13. O Kav. (EK) aptB. 1249/2008 tng Emttpomnng, tng 10n¢ AekepPBpiou 2008, yia tn B€omion
AEMTOUEPWY KAVOVWVY yla TNV €DOPUOYH TWV KOWOTIKWY KALLAKWY KATATAENG Twv odayLwv
Booelbwv, xolpwv Kal mpofAatwyv KaBwg Kal yLa TNV KOWoToinon Twv CXETIKWY TLUWV.

8.14. O Kav. (EK) 1825/2000 tng Emutpomnig tng 25n¢ Auyouotou 2000 ywa tn B€omion
Aentopepelwyv epappoyng tou Kav. (EK) 1760/2000 yLa tnv mionuovon Tou Bogiou KpEatog.

8.15. O Kwdwag Tpodipwv kat Motwv (KTM).
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NOYAEPIKQN (KOTOMNOYAO)

1. Ewaywyn

H mpodlaypadn auth amookomnel 6Tov KaBopLopo TwV AMALTOEWV yLo TNV TPoUnRBeLa Tou
eldoug «Nwmd kpé€ag TOUAEPIKWY (KOTOTIOUAO)» ylol TIC OVAYKEG TOU Emiyelpnolakou
Mpoypdappato¢ Emiottiotikng kot Baokng YAWKAG Zuvépoung yla to Tapeio Eupwmaikng
BonBelag Armtopwv.

«NWTO KPEOG TTOUAEPLKWV» EVVOEITOL TO KPEOC TWV TIOUAEPLKWVY TO omoio Sev £€xel
oubénote okAnpuvOel pe ™ Sadikacia Puyxoug mpv Statnpnbel ouvexwe o Beppokpaacia Oxt
XopunAotepn amo — 2° C kat oxt upnAdtepn ano + 4° C.

2. Xapaktnplotika MNpoidvtoc

2.1. Tevikd XopaKTnPLOTIKA

2.1.1. To KOoTtOmoulo Ba TIPEMEL VO TIPOEPXETAL OO EYKEKPLUEVEG EYKATACTACELG Kol va HEPEL
onUavVOon avayvwplong woeldol¢ oxnuatog, oupdwva HPE TNV ocuvtopoypadia Kot TIG
arattioelg tou Kav. 853/04.

2.1.2. MNpénetl va €xet mapaxBel ovudwva pe tn vopobeoia mepl vylewvng tpodipwv (Kav.
852/2004 & Kav.853/2004) kot mepi kavovwy epmopiag Kpgatog mouAepkwy (Kav. 543/2008 kot
EK 1308/2013), 6mwc £xouV KATA TEPLTTWON TpomornolnBel kal .oxvouv.

2.1.3. Na eival vwmo, dtatnpnuévo os Beppokpacia PuEng (oxt katapuénc).

2.1.4. No TpoEPXETAL QMO TTNVA amoOAuTa LyL, PUAWV KpeaTomapaywyng Kot Twv U0 yevwy,
KOAQ avarmtuypeva, nAtkiag pexpt tptwv (3) pnvwv (BROILER).

2.1.5. Na eivat tafwvopnuévo wg mowdtntag «A» cvpdwva pe toug (EK) 543/2008 kat EK
1308/2013, 6mw¢ €xouv KOTA MePLMTWON TpomonolnBel kat Lloxuouv.

2.1.6. Na mpoépxetal anod {wa ta omoia €xouv uTtoPBANBel og uyeLOVOULKN EMUBEWPNON TIPLV TN
odayn kat kpiBnkav katdaAAnAa yia odayn yia tnv epnopia Nwmou KpEATog TTOUAEPLKWV.

2.1.7. To kotoémouAo va €xel unmtoPAnBel oe uyelovoukn emBewpnon (KPEOOKOTILKO €AEYXO)
HETA TNV odayn Kal va €XeL KpLOel KaTtdAANAo yla avBpwrtvn Katavailwaon.

2.1.8. Na mpoépyxetal ano odayeio mouv £xeL aplBUo £€ykpLong amo tnv apuodia Yrnpeoia.

2.1.9. No poEPXETAL ATO TEUAXLOTAPLO TTOU EXEL KWELKO apLOUO KTNVLATPLKAG £yKpLong A amod
™V apuodia Yrnpeaoia.

2.1.10. Na avadépetat o nuepopnvia odpayng to MoAU 3 nuepwv amod TV NUEPOUnVia
napadoong.

2.2. MaKpOOKOTIKA — OpyavOANTITIKA XapOLKTNPLOTIKA

2.2.1. Ta kotémoula Ba mpémel va eival ekomAayxviopéva, dnAadn 6e Ba mpémel va mepLEXouV
oTmAdyva Kal evtootia, kedAaAL Kal Akpa ard ToV Tapoo Kal KATW.

2.2.2. Ta kotomoulAa Ba mpémnel va €xouv KaAn odn. To KpEag MPEMEL va elval oy, To oti0og
QVETTUYUEVO, dapdl, pakpl Kol capkwdeg, OMwE capkwdn TPEMEL emiong va elval Kal ta
nodla. Na umtdpxel éva AemTo Kal KOVOVLIKO oTpwpa Almoug oto otBog, TNV MAATN KoLl TOUG
unpouc.

2.2.3. Ae Ba MPEMEL va TEPLEXOUV TITEPA N MTAA N} OTEAEXN TOUG. Alyal HIKPA TIOUTIOUAQ,
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unuata oteAexwv (dakpec kaAauwy) kat tpixes (filoplumes) eival Suvatdv va untdpxouv mavw
ir@ﬁrl&é@é@bé&j‘jl Té'é ixéa@émfxitwv KOTW AKPWV KAl TI( AKPEC OO TLG
dtepoOUVEG.
2.2.4. Na eival avémada kot apTiUeAn, Xwpilg¢ kavéva opato Eévo cwua, akabapoia f aiupa,
XWPLG 0paTEC KNALSEC AlUATOC, EKTOC QMO OOEG €lval UIKPOU HEYEBOUC Kol SLAKPLTIKECG, XWPLG
g€€xovta onmaopéva KOKala, xwpic cofapol¢ LWAWTECG Kol AAAOLWOELG Ao KTUTIRHATA, KOOwWG
Kal {xvn mponyouuevng katapuéng.

2.2.5. To xpwpa KAl n 0OUN TOU KPEATOC va £lval XOpaKTnNPLOTLKA Tou idoug, To & xpwpa Tou
6€ppatoc va eival Aeuko w¢ AEUKOKITPLVO.

2.2.6. Na pnv €xouv UToOoTel UETOBOAN TWV OPYAVOANTITIKWY TOUC XOPOKTNPLOTIKWY, OMWG
ETLONG KoL OAAOLWOELG TIOU UIMOPEL va EMLEPACOUV 0TN CUVTAPNOT TOUG KAl VO TA KATAOTHOO0UV
oKaTAAANAQ yLo avBpwrivn KatavaAwon.

2.3.  DuokoXNUIKA XopOoKTNPLOTIKA

2.3.1. To KOTOMOUAO TPETEL VO CUMMOPPWVETAL HE TIC Statatelg tn¢ Evwaolakng Nopobeoiag
niepl KATOAOIMWY KTNVIATPKWY PapUAKwY & ovTiplkpoBlakwy mapayoviwy (Kav. 37/2010)
KaBwg kot emipoAuvtwy (Bapéa pétarla, Stofiveg katl mapopola pe tig dofiveg PCBs-Kav.
1881/2006).

2.4. MwpoBLoAoylka XapaKTnPLOTIKA

2.4.1. To KOTOMOUAO TPEMEL va cuppopdwveTal He TG Statalelg tng Evwotlakrnc Nopobeaoiog
WG TPOC TA MLKPOPLOAOYLKA KpLTApla aopAaAeLlag oxetika pe tTnv Salmonella typhimurium kat
Salmonella enteritidis (Kavoviopoc (EK) apt8. 1086/2011).

3. Juokevaocia

3.1. KdaBe tepdylo, HeTa amo tnv enefepyacio tou (odayr, EKOTAAYXVIOUOG) Ba TpEmeL va
ouokevaletal oe «SLOKAKLY e Stadavn pepBpavn emkaluyng (mpoouokevacia). To kaBapo
BAPOG TOU TMEPLEXOMEVOU KOTOMOUAOU TMpPEMEL va Kupaivetat petafy 1.300 kat 2.000

YPappapiwv.

3.2.  To UALKO TNG cuoKeUAoLaG TPETEL va elval KATAAANAo yla emadn He TpoOdLUa, cUUPwva
He T Slatagelg tng evwotlakng (Kavoviopog (EK) 1935/2004) kat eBvikng vopoBeaiag (KTM) kot
ocUpdwva pe TIg Statagelg tou Kav. (EK) 2023/2006 OXETIKA UE TIG OPOEC TIPAKTIKEG TTOPAYWYNG
UALKWV KOL OVTIKELHEVWY Tou Tipoopilovtal va €ABouv oe enadn pe tpodua. Emiong, va
TIANPOUV TOUG OPOUG UYLELWVNG cUUdwva Ue Tov KT, TG oxeTkeéG 0dnyieg Tng EE kat Tig odnyieg
Tou EQET).

3.3. Hmnpoouokevaoia Ba ipenel va eival aképata (xwpic dOopég, oxloipata r avolypoata).

3.4. O\ npoouokevaoieg Ba tomoBetouvtal oe xaptokiBwrtia (Seutepoyevrg cuokevaoia),
KatdAAnAou Bdapoug kaL avtoxng yLa aAetomnoinon.

4. EmonuAVvGeELC

H mapouciacn Twv UMOXPEWTIKWV eVOEifewv oTNV €MmLoavon Tou Tpodipou, TPENEL va
elvat oUpdpwvn pe to apbpo 13 tou Kavoviopou (EE) 1169/2011.
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4.1.  Evéeifeic mav NV_NIPOCUCKEU AL
19DIABETOESA 775 2618%06-11
Emi tng ouokevaociag Ba mpénel va avaypadovtatl otnv EAANVIKR yAwooa, kat’ eAdaxlotov,
oL akOAouBeg mAnpodopleg Le evavayvwaoTtou g, epdaveis Katl aveEitnAou g XopaKTHPEC:
e Toeibog “OANOkANnpo vwmd KotomouAo xwpig ta Bpwotpa evtocOia”’
e Hkatnyopia molotntog «A».
e Hnuepopnvia eAaxlotng dtatnpnouotntag “Avalwon péxpt (Huépa/ Mnivag/Etog)”.
e Hmoootnta TOU MEPLEXOUEVOU OE KING/N ypappdpla (kaboapo Bapog).
e TO OVOMATEMWVUUO I N EMWVUMULX | TO EUTIOPLKO orpa Kal n SlevBuvon Tou CUCKEVOOTH
1 Tou umevBUVoU.
e Honuavon KataAAnAOTNTOC KoL aVOyvVweLoNG.
e Hywpa KaTaywyng.
e O oplBuog éykplong tou odpayeiou Kot oApoavon KAtaAAnAotnToc.
e Hnuepopnvia opayng.
e  0bnylec ouvtnpnonc.
e Evdel€n OXETIKA UE TNV avayvwplon Tng maptidag mapaywyrnc 1 cuoKevaoiag.
e H ¢ppaon «AQPEAN AIANOMH» pEe evOovAYVWOTA YPAUUATA KOL OE CNUELO TTOU VA UNV
KOAUTITEL TIG UTIOAOLTEG eVOEi€eLg, n omola prmopel va TiBetal emi TnNg Mpoouokevaoiag Kot pe
OUTOKOAANTN ETIKETAL.

Toviletat, OtL omoiadnmote AAAn mAnpodopia avaypddetal otnv EMCAUOVON TOU
tpodipou, Ba mpemel va akoAouBel TIC AMALTACELS TNG KEIHEVNC EVWOLAKAC Kol €OVIKAC
vopoBeaiac.

4.2. Evéeifelg navw otn SEUTEPOYEVH GUOKEVOGLA

NV €wtepLkn EMIPAVELN TWV XOPTOKIBWTIWY Ba TIPEMEL val UTAPXEL EMLOAMOVON UE Ta
TIAPAKATW TOUAGXLOTOV OTOLXELL:

e Hemnwvupuia tou avadoyou.

e Hovopaoia mwAnong tou tpodipou.

e O aplBuoG TWV CUCKEUAGCLWY TIOU TIEPLEXOVTAL.
e Hdpdon «AQPEAN AIANOMH».

e O aplBuog tng ocvupaong.

5. Awdwaocia ocuvtipnonc Kot LeTodopac

Ta vwrna kotémouAa (odayla), mpenel va ¢uldccovial oe PukTtikoUG Baldauoug oe
Bepuokpacia OxL kKatwtepn amod -2°C ouTe avwtepn amo +4°C. O PukTikol BAAapoL TpEMEL va
elval epodlacpévol pe opyava Bepuopétpnong, kal n kataypadn tng Bepuokpaciag eite Ba
yilvetalL autopara, eite o xelpoypada apxeia, mouv Ba eival Stabeoiua otov EAeyxo.

H Slavoun mpémet va yivetal pe KatdAAnAa péoa petadopdg uno Puén oe evoedelyUEVEG
ouvOnkeg Beppokpaciag (O6mwg kaL otn ouvinpnon) Kat uylewng. Ta petadoplkd péca Ba
TPEMEL va SLABETOUV EMLKALPOTIOLNUEVN OXETIKA Adsla mou ekbidetal amd TG apUOSLEC
Ynnpeoieg.

6. Awevepyoupevot EAgyyot

6.1. 'EAEYXOG EYKATAOTACEWV

Y& ouvepyoaola Ue TIG Katd tomoug Mepldépeteg kal Nepipepelakeg Evotnteg n Ynnpeoia
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LEVEPVYEL TOU ttnto, £YXOUG OTIC EYKQATOOTAOELG TOU avadOXou, WoTe va eAEYEEL TN
i&éxﬁ'l@\éﬁ%@@%}ibrﬁbﬂyg@éa JOEWV UYLELVAC KoLl 0lodAAELOC KAl TwV
Aomwv amaltoewv TG vopoBeoiag mepl tpodipwv. EmumAéov, €A€yxel Kal TIG OUVONKEG
ouvtpnong Twv umo mpounbela tpodipwyv. Emiong, diatnpel 1o Sikaiwpa va Slevepynoel
OVTLOTOLYOUG €AEYXOUC OTIC EYKATAOTACEL TOPAYWYNG, HETOMOLNONG KAl CUOKEuaciag tou
TPpodipou. Mo to oUVoAo i} HEPOC TwV TipoavadeEPOUEVWV EAEYXWY, EPOCOV CUVTPEXOUV £LdLKOL
Aoyol, n Ynnpeoia datnpel to dikaiwpa va {ntriosl ano tov Eviaio Gopéa EAEyxou Tpodipwy
(EQET) otoweia mpooddtwv eAEyXwv, TOU TUXOV E£XEL OLEVEPYNOEL OTIG TIOPATIAVW
EYKATAOTAOCELG.

To omoteAéopaTa TWV OVWTEPW €EAEyXwV Kataypadovtoal o OXETK €kBeon, mou
anodidetal otnv Ynnpeoia mou Slevepyel Tov Slaywviouo. e mepimtwon mou dlamotwboluv
TmapekkAloel amd ta mpoPAemopeva, n Ynnpeoia Swotnpel 1o Sikailwpa edpappoyng twv
Slataéewv NG Loxvouoag vopoBbeaoiag dnuoociwv cupBacswv mept kNPLENG Tou TpounBeuth
EKTITWTOU.

- 4 -H Emutponn MapoAaPrc eAéyxel TIC ouvOnKeg HeTadopAs Twv mpo¢ mapadoon
Tpodipwyv (map. 5), KoL O TUXALO KOL QVIUTPOOWTEUTIKA Selypata o€ mooooto 2% (otnv
TMANGLEOTEPN aképala povada) ¢ mapadobeicag moootNTAC €AEYXEL TIG OUTTOLTAOELS TNG
napaypdadou 2.1.10, Ta LOKPOOKOTIKA - OPYOVOANTITIKA XOPOKTNPLOTIKA TNG Tapaypdadou 2.2
KOL TIG OUTOLTOEL; CUOKEUAOLOG KOl EMIONUAvonG, cUppwva He TIG Tapaypadoug 3 kal 4
avtiotowa.

H Ynnpeola Swatnpel ava maca otypn to Sikalwpa va mpoPel oe gpyaotnplakoug
eAéyxou¢ (map. 2.3 & 2.4) twv napadobéviwyv Tpodpilpwy peta amnd véa dstypoatoAnyia. To eidog
TWV €PYOOTNPLAKWY EAEYXWV Kol n moootnta tou Oeiypatoc Ba kabopilovtal petd amo
ETUKOWVWVIO pe Ttov EDET. To KOOTOC TWV €PYACTNPLOKWY EAEyXWV Kal ta Selypota mou
Aappavovtal BapUvouv Tov mMpounBeUTH, 0 OMoLog UTIOXPEOUTAL OE AUECT AVTIKATAOTOOH TOUG
WOoTe o€ KABe mepimtwon va mapadidetal n apxikwe cupudwvnbeioa moodTNTA.

7. Ynoxpewoelc MNpounOevtwv

7.1.  KdaBe unoynrdlog mpounBeutrg umoxpeoUTal va UTIORAAEL TA MOPOAKATW SIKALOAOYNTIKA
Mol e TLG TEXVIKEG TPOCHOPEG:

7.1.1. YmelBuvn &nAwon OtL €Aafe yvwon Kol CUMHOPPWVETAL HUE OAOUG TOUG OpoUG TwV
TEXVIKWV Ttpodlaypadwy Xwpic kapia petafoArn).

7.1.2. YmevBuvn 6nAwon OTL To UMO TpounBela KpEag TMOUAEpLkwV Ba avadpEpetal o€
nUEpounvia odayng HIKPOTEPN TWV 3 NUEPWVY OO TNV NUEPOUNVIA Tapddoong.

7.1.3. YmevBuvn O&nAwon OtL OAEG Ol EUTTAEKOMEVEG EYKATAOTACEL TOPOYWYNG KO
TUTOTIOlNONG AELTOUPYOUV CUUPWVA PE TIG ATOLTAOELG TNG €OVIKNAG KAl EVwaolakng vopoBeaiag
KOl OTL TO TEMOXLOTNPLO EXEL KWOLKO aplBUO KTNVIATPLKNG €ykplong A amd TIC apuOSLEC
Ynnpeoieg.

7.1.4. YnevBuvn 6nAwon OtTL N mapaywyn, n UeTamoinon, n cuokevaocia, n amobnkeuon, n
uetadopd, n dtakivnon kat n dtabeon Twv TPOodiUWVY MPAYUATOTOLEITAL UE UYLELVO TPOTIO Kal
OTL OL AVTIOTOLXEG ETUIXELPAOELS TPOod MWV edapudlouy, dtatnpolv Kal avabBewpouv dtadlkaoieg
HACCP, cUpdwva pe ta poPAenopeva otnv KYA 487/4-10-2000, Omwc auTh LOXUEL.

8. Ixetkn NopoOsoia

8.1. Kavoviopog (EK) aptB. 178/2002 tou Eupwmaikou KowoBouAiou kat Tou ZupBouAiou Tng
28n¢ lavouapiou 2002 yla Tov KABOPLOPO TWV YEVIKWY OpXWV KAl OIMALTHOEWV TNG vouobeoiag
yla ta tpodLua, yla tTnv idbpuon tn¢ Eupwmnaikng Apxng ya tv Acddlela twv Tpodipwy Kat Tov
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O Kav. (EK) AptB. 852/2004 tou Eupwmnaikol KowvoBouAiou kat tou JUpBoUAtou TnG 29ng
AanMou 2004 yLa TNV LYLELVE TWV Tpodipwy.

8.3. O Kav. (EK) AptB. 853/2004 tou Eupwmaikol KowvoBouAiou Kat tou JUpBoUALlou TnG 29n¢
ArmplAiou 2004 yLa TNV UYLELVH TWV TPODIUWY {WLKAG TIPOEAEUONG.

8.4. Kavoviopog (EK) 1935/2004 tou EupwmnaikoU KowvoBouliou kat tou ZupPBouAiou Tng
27n¢ OktwPpiou 2004, OXETIKA HE TA UALKA KOL OIVTLIKELPEVA TTIOU TTPOKELTAL va €pBouv og emadn

HE TPODLUAL.

8.5. Kavoviopocg (EK) aptB. 2023/2006 tng Emttportic tng 22ag AskepBpiou 2006 OXETIKA UE
NV 0pOI) PAKTLKH TTOPAYWYNC UAIKWV KOl AVTIKELLEVWVY TIoU Ttpoopilovtal va EABouv o€ emadn

UE TPpOdLUAL.

8.6. O Kav. (EK) AptB. 543/2008 tn¢ Emutpomnng tng 16n¢ louviou 2008 yia tov KoBoplopd
AemtopEpwWV Kavovwy edpappoyng tou kavoviopoU(EK)aptB. 1234/2007 tou SUUBOUALOU OXETLKA
LLE TOUC KOWVOVEC EUTIOPLAC YL TO KPEAG TIOUAEPLKWV.

8.7. O Kav. (EK) apB. 1177/2006 tn¢ emwtpornr¢ tne 1ng Auyovotou 2006 yia tnv edpapuoyn
Tou Kavoviopou (EK) aptB. 2160/2003 tou Eupwrnaikol KowvoBouliou kat tou ZupBouliov 6oov
adopd TIC AMALTACEL yla Tn xpnolpomoinon el8lkwv pebodwv eAéyxou oto TAAiCLO Twv
€0VIKWV TIPOYPOUUATWY Lo TOV EAEYXO TNG CAALLOVEAOC OTA TTIOUAEPLKA.

8.8. O Kav. (EK) 1337/2013 tnc Emutpomng tng 13ng AskeuBpiou 2013 ywa tn Oformion
Kavovwv edpappoyng Tou kavoviopou (EE) aptb. 1169/2011 tou Eupwmaikol KowvoBouAiou Kat
Tou ZupBouliou 6oov adopad TNV EVOELEN TNEC XWPAC KATAYWYNG ] TOU TOTIOU TIPOEAEUONG yLa T
vwra, Siatnpnuéva pe amAn Yoén n koatePpuypeva KpEato Xolpoeldwv, TMpoPaTtosldwy,
QLYOELd WV KOl TIOUAEPLKWV.

8.9. O Kav. (EK) AptB. 1308/2013 tou Eupwmnaikol KowoBouAiou kat Tou ZUMPBOUALOU TNG
17n¢ AskepBpiou 2013 yia Tn B€0TLON KOV 0Py AVWONG OYOPWV YEWPYLKWYV TPOTOVIWV.

8.10. O Kav. (EK) ApB. 1086/2011 tn¢ Emtpomng tng 27ng Oktwpplou 2011 yia tnv
Tpomnonoinon twv Kav. 2160/2003 & 20173/2005.

8.11. O Kav. (EK) apB. 37/2010 tng Emwtpomng tng 22n¢ AskepPplou 2009 oOXeTkA e
dapUaKOAOYIKWG SPACTIKEG OUGLEG Kal TNV Taflvounon Toug 6oov adopd Ta avwtato opLa
KataAolmwy ota TpodLua {wiKNE TPOoEAELONC.

8.12. O Kav. (EK) aptB. 1881/2006 tng Emttponng tng 19n¢ AekeuBpiov 2006 yia koBoplopd
HEYLOTWV ETUTPETTWV ETUMES WV YLOL OPLOPEVEG OUCLEG OL OTTOLEC EMLUOAUVOUV TA TPODLUAL.

8.13. Kavoviopog (EE) 1169/2011 tou Eupwmaikou KowvoBoulAiou kot tou ZupPouliou tng
25nc OktwPplou 2011, oxetikd pe TNV Tapox TAnpodoplwv yla Ta TPODLUA OTOUG

KQTAVAAWTEC, TNV TpOMomnoinon Kal katapynon Kavoviopwy kat Odnylwv.

8.14. O Kwdwoag Tpodipwv kat Notwv (KTM).
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19DIABOOJEMUKANPOMNATPORHEIANOINO BOEIO KPEAZ

1. Ewaywyn

H npodiaypadr autr) anookomnel otov KaBopLopUo TwV aMALTHOEWV YLOL TNV TIPounBsia
Tou €ldoug «vwmo POElo KpEaC» yla TIC OVAYKEG Tou Emixelpnolokol MMpoypAppatog
Erottiotikn g kat Baowkng YAk ¢ Zuvépoung yia to Tapeio Eupwmnaikig BorBslog Amopwv.

«Kpéag», cuudwva pe tov Kav. 853/2004, sival ta eSwdipa pépn Twv anaplOpol Hevwy
oToV €V AOyw Kovoviopud Katnyoplwv {wwv KoL EV TIPOKELUEVW TWV «KOTOLKISLWV omAndopwv»,
ouunepAapBavopuévou ToU aliaTog.

2. Xapoktnplotikd Mpoidovrtoc

2.1. Tevikd XopaKTnPLOTIKA

2.1.1. To Boclo KpEag Ba PETEL VA TIPOEPXETOL ATIO EYKEKPLUEVEC EYKATOOTACELG KOlL VOl PEPEL
oNUavVon avayvwplong woeldol¢ oxnuatog, cUpdwva HPE TNV ouvtopoypadia Kol TIG
arattioelg tou Kav. 853/04.

2.1.2. e mepintwon swoaywyng anod Tpitn xwpo Ba MPETEL VO TTPOEPXETAL ATTO EYKATAOTACELG
TIOU QVIIKOUV OTOV KOTAAOYO TWV EYKEKPLUEVWY EYKATOOTACEWV OO TPITEC XWPEC, OL OTOLEC
£€xouv gykpLBel yla va e€ayouv ta mpoiovta toug otnyv EE.

2.1.3. Mpénet va €xel mopaxBel ovpdwva pe tn vopoBeoia Tepl LyLewNnC Tpodipwyv (Kav.
852/2004 & Kav.853/2004), 6nw¢ £X0UV KATA MEPIMTWON TpomonoLnOel kal Loxuouv.

2.1.4. Na eival katnyoplag «A» cUPPWVA HE TNV KOWOTLKA KAlpaka taftvopnong (Kavoviouog
(EK) 1234/2007,) pe Bdon tnv owpatiky tou didmhaon va toaftvopsital ot Stafabuioslc Twv
katnyopwv E, U, R kat pe Bdon to BaBuod mdayxuvong (moootnta Aimoug) va tafvopsital oTig
StaBabuioelg 1 kat 2.

2.1.5. Na mpogpyetal ano odayla {wwv mou €xouv Statpadel kat avamtuxBel KaAd Kat eivat
nAiag anod 12 £éwg 24 pnvwv.

2.1.6. Na eival vwno, diatnpnuévo oe Bepuokpaaia PuEng (oxt kataduéng) 7°C To avwtepo
o€ OAQ. TOL ONUEla TOU KPEQTOC.

2.1.7. Na elvol amooTeEWMUEVO KaL VA TIPOEPXETOL OTTO TA €A TUNUATO TOU 0daylou: «KIAOTO»,
«OTPOYYUAO», KTPOVC» N K<VOU QY.

2.1.8. Na pnv €xeL UTtOOTEL omoladnMoTe eMefepyacio MOV VA AMOOKOTEL otnV e€aodaiion
NG CUVTAPNONG TOUG.

2.1.9. Na mpoépyxetat ano {wa ta onoia €xouv umoBAnBel og uyslovoulkn enBewpnaon meLw
™ odayn Kot kpiBnkav katdAAnAa yla adayn.

2.1.10. Na €xeL urtoPAnBel oe vyelovoukn emBewpnon (KPEOOKOTILKO EAeyX0) UETA TNV odayn
KoL va €xeL KpLOEel KatdAAnAo yla avBpwrivn KatavaAwaon.

2.1.11. Na mpoépyetatl and TEPAXLOTAPLO TTOU EXEL KWOLKO aplOUd KTNVLATPLKNAG £ykpLong A amo
™V apuoédia Yriinpeoia.

2.1.12. Na €xeL tTeAkl nuepopnvia avaAwong to moAU 10 nuépeg amd TNV nUEpounvia
napadoong tou.

2.2. MOaKpPOOKOTIKA — OpyavOANTITIKA Xap OKTNPLOTIKA

2.2.1. To BOELO KPEQG TIPETIEL VAL EXEL XPWHLOL KOKKLVO KOL OGN XOPOKTNPLOTLKH TOU £(60UG.
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2.2.4. Na eival ywplc kavéva opato £Evo cwua, XwWPLE aAAOLWOELS Ao KTUTaTa KaBwg Kat
{xvn mponyouuevng kataduéne.
2.2.5. Aev eivat anodektn n umapén:
e [pooBetou Almoug, eKTOC Tou eVOOUUTKOU oUVOEOEVOU HUCLKWG LE TO KPEQC.
e  Muwkpwv tepayiwv kpgatog (TRIMMINGS) kot amofeoUATwy 00TWV.
2.2.6. Na pnv €xel umootel PETABOAN TwWV OPYOAVOANTITIKWY TOU XOPOKTNPLOTIKWY, ONWE

ETLONG KoL OAAOLWOELG TIOU UIMOPEL va EMEPACOUV 0TN CUVTHAPNOT TOU KOl VO TO KATAOTHOOUV
oKaTAAANAO yLa avBpwrtivn Katavalwon.

2.3.  DuokoXNUIKA XOpOKTNPLOTIKA

2.3.1. To kpfag MpEMEeL va cUPHopPwVeTaL He TS Statatelg Tng Evwolakng NopoBeaoiag mepl
KATOAOLTTWV KTNVLATPIKWY Gapuakwy & avTipikpoBlakwy mapayoviwy (Kav. 37/2010) kabwg
Kol emipoAuvtwy (Bopéa pétoAda, Slofiveg kal mapopola pe T Stofivec PCBs- Kav.
1881/2006).

2.4. MuwpoBLoAoyka XapaKTnPLOTIKA

2.4.1. To kpéag mpeEmel vo cuppopdwvetal pe tov Kavoviopd (EK) aptb. 2073/2005 tng
Evpwrnaikng Evwong, mepl MUIKPOPLOAOYIKWY KPLTNPLWV ylot To TPODLUO, OMwC EXEL
TpormornolnOel Kal LoYUEL.

3. IuoKevaoio

3.1. KaBe tepdylo, HeTA amo Vv enetepyacia Tou (TEHAXIOUOC, amooTtéwan) Ba mpémel va
ouoKeLAleTaL 0 KEVO 0€pog (mpoouokevaoia). To kaBapd Bapog kABe tepayiov Poeiou
KPEATOG AVeU ooTtwv Ba mpénel va eivat and 1000 + 10% ypapudpia.

3.2. To UAIKO TNG OUOKeuAolOG TPETMEL va €ival KAat@AAnAo yla emadr Pe TpodLua,
ocVpudwva pe TG Satagelg tng evwolakng (Kavoviopog (EK) 1935/2004) kai €BViKAG
vopoBeaoiag (KTM) kat cupdwva pe tig dtatagelg Tou kav. (EK) 2023/2006 oXeTIKA e T 0pOEG
TIPOKTLKEG TIOPOAYWYNG UALKWY KoL QVTLIKELWEVWY TIou Tipoopilovtal va éABouv ot emadn Pe
TPoOdLua. Emiong, va mAnpouv Toug 6pouG UYLEWVAG cUPdwva Pe Tov KT, TIG OXeTIKEG 0bnyieg
¢ EE kat tig oényieg tou EQET).

3.3. Hmnpoouokevaoia Ba npénel va eival aképata (xwpic pBopEg, oxlolpata f avolypata).

3.4. O npoouokevaoieg Ba TonoBetouvtal o xaptokiPwria (dsutepoyevig cuokevaaoia),
KatdAAnAou BAapoug kaL avtoxng yLa aAetonoinon.

4. Emonupavon

H mapouciaon Twv UMoXpeWTIKWY eVOEiEewV oTNV EMLoRUavVon Tou Tpodiou, TPETEL va
elvat oUpdpwvn pe to apbpo 13 tou Kavoviopou (EE) 1169/2011.

4.1. Evéeifelg navw otnv npocuoKevaoia
Enl t™¢ ouokevaoiag Ba mpémel va avaypddovial otnv EAAnvVik yAwooa, kot

ehdylotov, oL akoAouBeg mAnpodopieg pe evavdayvwotoug, eudaveic kot avefitnAoug
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e H kAlpaka tafivounong tou {wou (Katnyopia A, AidmAacn, BaBuog mayxuvong).

e Hmoocotnta TOU MEPLEXOUEVOU OE KING/N ypappdpla (kabBapo Bapog).

e TO OVOUOTEMWVUHO N N EMWVUHIO [ TO EUMOPLKO onua kot n dievBuvon Ttou
OUOKEUQOTH N Tou unteUBuvou.

e Honuavon KataAAnAOTNTOG KOl avVoyvweLoNnG.

e Hywpa KaTaywyng.

e Hnuepopnvia avalwaong “Avaiwon péxpt (Huépa/ Mivag/Etog)”.

e Hnuepounvia cuokevaoiag.

e O rTtitAog kal o aplBuog eykploewg Aettoupyiag Tou epyaoctnplou TEpayLOUOU.

e  0d&nylec ouvtnpnonc.

e 'Evdel€n OXETIKNA UE TNV avayvwpLlon Tng maptidag moapaywyng i cuokevaoiag.

e H dpaon «AQPEAN AIANOMH» e evavVAYVWOTO YPAUUOTO KOL O€ GNKELO TTOU va PNV
KOAUTITEL TIG UTTOAOLTIEG eVOellelg, n omola pmopel va TiBetal eni TG mMpoouokevaciag Kat
LE QUTOKOAANTN ETIKETA.

Toviletal, OtL omoiwadnmote AAAN mAnpodopia avaypddetal oTtnv EMIOHUAVON TOU
tpodipou, Ba mpemel va akoAouBel TIC AMATAOELS TNG KEIHEVNC EVWOLAKNG Kol €OVIKNAC
vopoBeaiac.

4.2. Evéeifelg navw otn SEUTEPOYEVH CUOKEVOGLA

TNV e€WTEPLKN EMLPAVELN TWV XOPTOKIPWTIWY Ba PETEL VOl UTIAPXEL EMLOAUOVON HUE Ta
TIOPOKATW TOUAQXLOTOV OTOLXElaL:

e Henwvupuia tou avadoyou.

e Hovopoaoia mwAnong tou Tpodipou.

e O aplBuoG TWV CUCKEUACLWY TIOU TIEPLEXOVTOAL.
e Hdpdon «AQPEAN AIANOMH».

= O apBuog tng cuUPaAoNG

5. Awdwkacio cuvtipnonc Kot petadopac

To Boelo kpéag, va ¢uAldcoetal oe PuKTIkoUG BaAdapoug, wote va Staodpaiiletal
Bepuokpacia 7°C To avwTtepo og OAa Ta onpeia tou Kpéatog. Ot PukTikol BAAapoL pEMEeL va
elval epoblaocpévol pe opyava Beppopétpnong, kot n kataypadr tng Bepuokpaciag eite Ba
ylvetal autopara, site og xelpoypada apxeia Stabéaipa otov EAeyyo.

H Stavoun mpénel va ylvetal e KataAAnAa péoa petadopag umo Pugn oe evdedelyuéveg
ouvOnkeg Bepuokpaciog (OmMweg MPEMEL va yivetal) kot UYLewvAG. Ta petadopika péca Ba
TIPEMEL va SLABETOUV ETKALPOTIOLNUEVN OXETIKN Adela mou ekbibetal amod TG apUodLeg
Ynnpeoieg.

6. Awevepyouuevol EAgyyot

6.1. 'EAEyXOG EYKATAOTACEWV

Y& ouvepyaoia Ue TG Katd tomoug Mepldépeleg kat Nepidpepelakeg Evotnteg n Ynnpeoia
Slevepyel TOUG amapaitnToug EAEYXOUG OTLG EYKATOOTACELG TOU avadoyou, woTe va eAEYEEL TN
VOULUN AELTOupyLla KOL TNV THPNON TWV YEVIKWY ATIALTHOEWY UYLELVAG KAl aoPAAELAG KAl TwWV
Aomwv amattioewv NG vouoBeoiag mepl tpodipwy. EmumAéov, €A€éyxel Kal TG CUVONRKES
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ouvrnen w 0 mpounBsila tuwv. Emionc, Statnpet to Sikaiwpa va Slevepynoel
Léﬂi&ééébdéj?@ﬁi@rgé@mq LETATIONONG KOl OUCKELOOLOC TOU
Tpodipou. Na to cuVoOAo A HEPOG TWV TTPoAVADEPOUEVWY EAEYXWV, EGOOCOV CUVTIPEXOUV ELOLKOL
Aoyol, n Yninpeoia Statnpel 1o dikaiwpa va {ntriost amnod tov Eviaio @opéa EAEyxou Tpodipwy
(EQET) otowxelo mpooddtwv €eAEyxwv, TIOU TUXOV €XeL OLEVEPYNOEL OTIG TOAPATIAVW
EYKATAOTAOCELG.

Ta amoteAféopaTa TWV OVWTEPW EeAEyXwV Kataypddovial o OXeTK £€kBeon, mou
amnodidetal otnv Ynnpeoia mou Slevepyel tov Slaywviouo. e nepimtwon mou StamiotwBouv
TapeKKALloelg and ta mpoPAemoueva, n Ynnpeoia Siatnpel to Sikailwpo edappoyns twv
Stataéewv ¢ Loxvouoag vopobeaiag dnuooiwv cuppacswyv mepl kNpuENg tou mpopnBeutnh
EKTITWTOU.

- 4 -H Erutponty MapaAafrg eAéyxel T ouvOnKeg HeTaPopdC Twv TPog Tapadoon
tpodipwv (map. 5), KAl og TUXOLO KOL OVTUTPOOWTEVUTIKA Selypata o€ mooooto 2% (otnv
TMANGLEotepn aképata povada) tng mapadobeioag moootnTag €AEYXEL TIG QTIALTHOELS TNG
napaypdadou 2.1.12, Ta LOKPOOKOTIKA - OPYOVOANTITIKA XOPAKTNPLOTIKA TNG tapaypddou 2.2
KOL TL( OUTOULTNOEL OUCKELOOLAC Kol EMIONUAVONG, cUpdwva PE TG Tapaypadoug 3 kat 4
avtiotola.

H Ymnpeoila Swatnpel ava maca otypn to Sdikaiwpa va mpoPel o gpyaotnplakou
eAéyxoucg (map. 2.3 & 2.4) twv noapadobéviwv Tpodpipwy peTd and véa dsypatoAndia. To
£(60¢ Twv gpyaotnplakwyv eAEyxwv Kal n moootnta tou deiyparog Ba kabopilovtal HeETA amo
eTukowvwvia pe tov EQET. To KOOTOG TwV €PYAOTNPLOKWY €Aéyxwv Kal Ta Selypata mou
Aappavovtatl Bapuvouv tov TPoUNBeuTH, 0 OMOLOG UTIOXPEOUTOL OE AUECH OVIIKOTOOTOON
TOUC WOTe o€ KABe mepinmtwaon va mapadidetal n apxlkws cupudwvnbeioa moootnTa.

7. Ynoxpewoelc NpounOevtwv

7.1. Kabe vunoyndiog mnpoundeutri¢ umoxpeolTalL va UTOPBAAEL T TOPOKATW
SIKooAoynTIKA poli LE TIG TEXVLKEG TPOODOPEG:

7.1.1. YmelBuvn 6nAwon OtL €Aafe yvwon Kol CUUHOPPWVETAL HE OAOUG TOUG OPOUG TWV
TEXVIKWV Ttpodlaypadwy Xwpic kapia petafoAn).

7.1.2. YmelBuvn dnAwon OTL To UTO popnBeLa Kpéag Ba XL TEALKN nNUEPOUNVIiA avaAwaong
To TOAU 10 nuépeg amnod TNV nUepounvia mapadoong.

7.1.3. YmevBbuvn O6NAwon OtL OAeG OL EUMAEKOUEVEC EYKATOOTAOELG TOPOYWYNG Kal
Tumomnoinong Aettoupyolv cUUPWVA UE TLG AMALTAOELS TNG €OVIKNG KOl EVWOLAKN G vopoBbeoiag
KOl OTL TO TEHAXLOTAPLO €XEL KWOLKO aplOpd KTNVIATPLKNAG €yKplong A amod TG appoOdLES
Yninpeoiec.

7.1.4. Ymeubuvn dnAwon OTL n mapaywyn, N UeTamoinon, n cuokevaocia, n amobrkeuon, n
uetadopd, n dtakivnon kat n S1aBeon Twv TPoPiUwy MPAYUATOTOLETAL UE UYLELVO TPOTIO KOl
OTL OL QVTIOTOLXEG EeTUXELPNOELS TPodipwy edapuolouv, blatnpolv kol avobewpolv
Stadikacieg HACCP, cupdwva pe ta mpoPAenopeva otnv KYA 487/4-10-2000, Omwg auth
LOXVEL.

8. Xyetkn NopoOeocia

8.1. Kavoviopog (EK) aptB. 178/2002 tou Eupwmnaikou Kowofouliou kat tou ZupBouAiou
™C¢ 28n¢ lavouapiou 2002 yia tov KOBOPLOPO TWV YEVIKWV APXWV KOL OMOLTACEWV TNG
vopoBeaoiag yia ta tpodiua, yia tv ibpuon tng Eupwnaikng Apxng yla tnv AcddAela twv
Tpodipwv kat Tov kaBoplouod dtadikaolwv og Bépata achaieiag Twv Tpodipwy.
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8.3. O Kav. (EK) AptB. 853/2004 tou Eupwmnaikol KowvoBouAiou kat tou SupBoUAlou tng
29n¢ Antptdiou 2004 yia tnv UYLEWVA TwV TPOodiHWV {WIKAG TIPOEAEUONG.

8.4. Kavoviopog (EK) 1935/2004 tou Eupwrmaikol KowvoBouliou kat tou JupBouAiou tng
27nG OktwPpiou 2004, OXETIKA HE TA UALKA KOL QVTLKEIPMEVA TIOU TIPOKELTAL Vo €pOouv o€

enadn pe tpodLua.

8.5. Kavoviouocg (EK) aptB. 2023/2006 tng Emttponng tng 22a¢ Askepppiov 2006 OXETIKA UE
™V 0pOr TPAKTIKN TOPAYWYNC UALKWVY KOL OVTIKELMEVWY TIoUu Tipoopilovtal va éABouv ot

enadn pe tpodLua.

8.6. O Kav. (EK) 1337/2013 tn¢ Erutponng t¢ 13ng AskeuBpiov 2013 ywo tn B£ormion
Kavovwyv edappoyng Tou kavoviopou (EE) aptB. 1169/2011 tou Eupwmnaikot KowvoPouliou kat
Tou JupPouliou 6cov adopd tnv EVEELEn TNC XWPOG KATOYWYHNG I TOU TOTIOU MPOEAELONG YLO
Ta vwna, dtatnpnuéva pe amAn Yuén i katePpuypéva kpeata xolposldwy, mpoBatosidwy,
OLYOELSWV KOlL TTOUAEPLKWV.

8.7. O Kav. (EK) AptB. 1308/2013 Eupwraikol KotvoBouAiou kat Tou TupBoUAou tng 17n¢
AekepPBpilou 2013 yia Tn B€0TILON KOLWVAG OPYAVWGNE OyOP WV YEWPYLKWYV TTPOTOVIWV.

8.8. O Kav. (EK) apB. 37/2010 tn¢ Emutpomng tng 22n¢ AskepPpiov 2009 oxeTikA LE
dapUOKOAOYIKWE SPOOTIKEG OUGLEC Kal TNV TaflVvOUNOK Toug 0oov adopd Ta avwtata opla
KataAolnmwv ota tpodLua Lwikng mpoéAeuonc.

8.9. 0O Kav.(EK) aptB. 1881/2006 tng Emitpomnng tng 19n¢ AskepBpiou 2006 yia kabBoplopd
HEYLOTWV ETUTPETITWV ETMES WV YLOL OPLOPEVEG OUCLEC OL OTIOLEC ETMLOAUVOUV TA TPOPLUAL.

8.10. O Kav. (EK) 1169/2011 tou Eupwmnaikol KowoBouAiou kat tou ZupBoUAlou tng 25nG
Oktwppiou 2011 yia TV EMLOAKAVON, TNV Tapouciacn Kot Tn dtadriuion Twv tpodipwy.

8.11. O Kav. (EK) 1760/2000 tou Eupwmnaikol KowoBouAiou kat tou ZupBouAtou tng 17ng
louAiou 2000 yla tn BECTILON CUCTHATOG AVAYVWPELONG Kot Kataypadng Twv Boosldwyv Kal Tnv
ETLONMOVON Tou Boelou KPEATOG Kal TwV MPolovTwy e Baon to Boslo kpéag, KabBwg Kat yla
TNV Katdapynon tou Kavoviopou (EK) apt8. 820/97 tou Zuppouliou.

8.12. O Kav.(EK) apt8. 1234/2007 tou ZupBouAlou tng 22a¢ OktwPpiou 2007 yia tn B€omion
KOLVIG OpYyAvVWOoNG TWV YEWPYLKWY 0yopwv Kal £L8IKWV SLATALEWY Yl OPLOUEVA YEWPYLKA
npotlovra («Evialog kavoviopog KOA»).

8.13. O Kav. (EK) aptB. 1249/2008 tn¢ Emwtpornng, tng 10n¢ AskepPpiov 2008, yia tn B€omion
AETITOPEPWVY KOAVOVWV yLa TNV EPOPUOYH TWV KOWOTIKWY KALLAKWY Katdtaéng twv odaylwy
Booelbwyv, xolpwv kal TTPpofATwv KABwWE KaL LA TNV KOLVOTIOLNGN TWV OXETLKWY TLUWV.

8.14. O Kav. (EK) 1825/2000 tng Emttponng tg 25n¢ Auyouotou 2000 yiwa tn B€omion
Aenttopepelwv edpappoyng tou Kav. (EK) 1760/2000 yia tnv emtoiuaveon tou Bogiou KpEatog.

8.15. O Kwdwoag Tpodipwv kat Notwv (KTM).
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1. Ewaywyn

H npodiaypadr autr) anookomnel otov KaBopLopUo TwV aMALTHOEWV YLOL TNV TIPounBsia
Kafoupud yla TIC avaykeg tou Emiyxelpnolakol Mpoypdppoto¢ EMLOLTIOTIKAG Kal Baolkng
YALKAG Zuvdpopncg yia to Tapeio Eupwmnaikng BoryBelag Amopwv.

O kaBoupuag eival éva mpoiov SumAng Bepuikng enefepyaociag pe Baon to kpéag (Apbpo
91 - Opada A4 tou KTNM).

ITn OUVEXELO TOU TTAPOVTOG 0 KaBoupudgs Ba avadépetal wg «Tpoiovy.

2. Xapoktnplotikd Mpoidovrtoc

2.1. Tevikd XopaKTnPLOTIKA

2.1.1. To mpoidv Ba MPEMEL Vo TIPOEPXETAL OO EYKEKPLUEVEC EYKATAUOTAOCELG KAl Vo PEPEL
onuavon avayvwplong woeldolg oxnuato¢ oupdwva HE TNV ocuvtopoypadio Kol TIg
arnattioeig tou Kav. 853/2004.

2.1.2. e mepintwon el0aywyrng oo teitn xwpa Bo TPEMEL VA TTPOEPYXETOL ATIO EYKATAOTACELG
TIOU OVAKOUV OTOV KOTAAOYO TWV EYKEKPLUEVWV EYKATACTACEWY ATO TPITEC XWPEG, OL OTOLEC
£€xouv gykpLBel yla va e€ayouv ta mpoiovta toug otnyv EE.

2.1.3. Mpénet va €xel mapaxbel ovpudwva pe tn vopobBeoia mepl Lylewng tpodipwv (Kav.
852/2004 & Kav.853/2004), 6nw¢ £X0UV KATA MEPIMTWON TpomonoLnOel kal Loxuouv.

2.1.4. H mpwtn VAN (kp€ag) amod tnv omoia mMapackeUAIETAL TO TTPOIOV VA TIPOEPXETAL ATTO
EVKEKPLUEVEC ODAYLOTEXVLKEG EYKATAOTAOELG.

2.1.5. To kpéag amd TO ONMOol0 MAPACKEUALETAL VO TIPOEPXETAL QO TEUOXLOTAPLO TIOU EXEL
KWOLKO aplOUO KTNVLATPLKN G £yKPLONG A oo tTnv appodia Yrnpeaoia.

2.1.6. To mpoiov va poEpXETaL amno UiEn Boslou, xolpvou Kot TPOPELOU KPEATOG.

2.1.7. To mpoidv Kal n MopacKeUN Tou Ba MpEMeL va cuppopdwvovtal MARPwWE pe To ApBpo
91 tou KT oto onoio neplypddovral oL mpodilaypadEg yla ta mpoiovra Pe BAon To KpEQC.

2.1.8. To mpoiov va €xelL TeEAKN nUeEpounvia avalwong touAdyiwotov tplavia (30) nuépeg
amno TNV nuepopunvia napaAafng tou.

2.2. MoaKpOOKOTUKA — OpyavOANTTIKA XapOKTNPLOTIKA

2.2.1. To mpoiov MPETMEL VA EXEL XPW O KAPETL KL OO XOPAKTNPLOTIKI) TOU €L80UG.

2.2.2. To mpolov Oev TPEMEL va £XEL UMOOTEL METABOAN TWV OPYOVOANTTIKWY TOU
XOPOKTNPLOTIKWY, OTIWG EVOELIKTIKA: SUGAPEOTN 0o Ur), aAlolwaoelg onYPng, LouxAa.

2.2.3. To mpoidv dev mpemel va meplExel E€veg UAeG oOTLG omoie¢ oupmepllapfdavovtal
OKWANKEG, VOUdEG | Evtopa oludwva pe Tig Statagelg tou KTM.

2.3. Xapoktnplotikd acdAaAelag npoiovrog

2.3.1. To mpoidv mpénel va cuppopdwvetal pe tov Kavoviopo (EK) aptB. 2073/2005 tng

Eupwrnaikng Evwong, mepl pikpoBLoAoylkwy KpLtnpiwy yla Ta TpodLua, omwc Ttpomonolionke
KOl LoYUEL.

2.3.2. To mpoidv npémnel va cuppopdwveTal He TIg Statdalelg tng Evwotlakng NopoBeaoiag mept
KATAAOLTIWV KTNVLATPIKWY Papuakwy & aviipikpoBlakwy mapayoviwy (Kav. 37/2010) kabwg
Kol emipoAuvtwy (Bapéa pétaAda, Slofiveg kal mapopola pe TG Sofive¢ PCBs- Kav.
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3. ZuoKevaoio

3.1. To mpoidv PeTA TNV €vOKeEUON KATA TO O0TASLO TNG eMetepyaciog PUXETOL KOl EMELTA
kKoBetal oe pepideg (Péteg) kal ocuokeualetal os Kevo aépog (mpoouokeuaoia). To kabapd
Bapocg kaBe tepayiov Ba mpenel va eivat amo 200 ypappaplo + 10%.

3.2. To UAKO TNG MPOCUCKEUAOLOG TPETEL va €lval KATAAAnAo yla emadn He TPOdLUQ,
oVppwva pe TG Satagelg tng evwolakng (Kavoviopog (EK) 1935/2004) kot €BVIKAC
vopoBeatag (KTM). Emiong, va mAnpot toug 6poug UYLEWVAG cUudpwva Pe Tov KT, TIC OXETIKEC
odnyieg tng EE kot tig odnyiec tou EDET.

3.3. Hmnpoouokevaoia Ba penel va ival aképata (xwpic dOopEg, oxloipata r avolypota).

3.4. O npoouokevaoiec Ba TomoBetouvtal os xaptokiBwtia (dsutepoyevric cuokeuaaia),
KataAAnAou BAapouc Kal avtoxn¢ yLo taAetonoinon.

4. Emonupavon

H mapoucioon Twv UTIoOXPEWTIKWY eVOEiEewV oTNV ML UAvVON TOU Tpodilou, TPEMEL va
eivatl oUppwvn pe to apbpo 13 tou Kavoviopou (EE) 1169/2011.

4.1. Evéeifelg navw otnv NPOCUCKeEVAOL

Eni t™¢ ouokevoaoiog Ba mpémel va avaypadovtat otnv EAAnvikn yAwooa, kot
e\axlotov, oL akOAouBeg mAnpodopiec pe evavayvwotoug, eudaveic kot aveEitnloug
XOPOKTHPEG:

e To eibog «KaBoupudac» pe mpooBnkn avaloya tou £idoug kpéato¢ amd To omoio
TapooKevaleTal.

e Hmoootnta TOU MEPLEXOUEVOU OE KIAG/N ypappapLa (kabapo Bapoc).

e TO OVOUOTEMWVUHLO N N EMWVUHIO | TO EWMOPLKO onua kot n Sievbuvon tou
OUOKELQOTH 1 TOU uTtebBuvou.

e Honuavon KataAAnAOTNTOG KAl avayvwpeLong.

e O KOTAAOYOG TWV CUCTATIKWY, OTOV omoilo ta aAepyloyova Ba avaypddovtal pe cadn
Kol SLAKPLTO o Ta UTTOAOLTTAL CUCTOTLKA TPOTIO.

e [Anpodopieg yla TV mBavr) Kal phn oKOmLUn mapouaia aAAepyloyovwy oTo mpoiov.

e Hnuepounvia avalwong “Avaiwon pexpt (Huépa/ Mnvag/Etog)”.

e  0dbnyleg ouvtrpnong.

e Evdel€n OXETIKA HE TNV QVAYyVWPELON TNG TTAPTISOC Mapaywyng 1 CUCKELAGLOC.

e H dppaon «AQPEAN AIANOMH» pe svavAyvwoTa yPAUUATA KOL O ONUELO TTOU va punv
KQAUTITEL TIG UTIOAOUEG evEeifelg, n omola pmopel va tiBetal emi TNG MPOoUCKEVACLAG KO
HE QUTOKOAANTN ETIKETAL.

Toviletal, otL omoiwadnmote AAAN mAnpodopia avaypddetal otnv EMLOAUOVON TOU
tpodipou, Ba mpémel va akoAouBel TIC amaltAoell TG KelPHeVNG eVWOLaKNG Kal €OVIKAG
vopoBeoiag.

4.2. EvOEeifeLg mMAVW OTN SEUTEPOYEVH CUCKEUAOIOL

TNV €€WTEPLKN EMLPAVELD TWV XOPTOKIBWTIWY Ba MPETEL VOl UTIAPXEL EMLONAUOVON UE T
TLOPOKATW TOUAAQXLOTOV OTOLXELA:

e Henwvupia tou avadoyou.
e Hovopoaoia mwAnong tou Tpodipou.
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= O aplBuog ¢ ovupaonc.

5. Awdkacio cuvtipnonc Kot petadopac

To npoiov nmpénet va duldooetal oe PuKTIKoUg Baddpoug. Ot Puktikol BaAapol tpémnet
va eival epodlacpévol pe dpyava Beppopétpnong, Kot n kataypadn tng Bepuokpaciag ite
Ba yivetal avtopara, ite o€ xelpoypada apxeia dtabéoipa otov EAeyyo.

H Stavoun mpémnet va yivetat pe KatdAAnAa péoa petadopag uno Putn oe evdedeLlyUEVEG
ouvOnkeg Bepuokpaociag (Omwe mpémel va yivetal) Kal vylewng. Ta petadoplkd péoa Ba
TPEMEL va SLABETOUV ETLKALPOTIOLNUEVN OXETIKN adela mou ekbidetal amod T apUOSLEG
AleuBivoelg Aypotikng Otkovopiag Kal Ktnviatplkig Twv Kotd Tomoucg MNepldepelakwv
Evotntwv. H adsla autn Ba eivat otn dtaBeon tng Emtponng MNapaiaBng epooov {ntnO«l.

6. Awevepyovupuevol EAgyyot

6.1. EA£yXOG EYKATAOTACEWV

H Yninpeoia mou dievepyel 10 SLaywviopd ocuvepyaletol e TIC KATA TOmoug MepldpEpeleg
kKol Mepidepelokég EvOtnTEC, TIPOKELUEVOU Ol OpUOdlec Ymnpeoieg twv Nepldpepelakwy
EvotTtwy va SLEVEPYOOUV TOUC QMOPALTNTOUC EAEYXOUG OTLC EYKOTOOTAOELS TOU avadoyou,
yla tTn VOULUN AElToupyia Kol TNV THPNON TWV YEVLIKWY ATTALTHOEWVY UYLELVAC Kol aoPAAELG Kal
TWV AOMWV amaLTNoeWV TNG vopoBeoiag nepl tpodipwyv. EmumA£ov, eAéyxouv Kol TIC CUVONKEG
ouvTNPNONG TWV UTO TtpounBela Tpodipwyv. Eniong, n Yrnnpeoia mou dievepyel To SLaywviopo
Statnpel to Skalwpo va ocuvepyootel pe TIC apuodleg Ymnpeoieg twv Mepiudepelakwv
EvotTwy, TIPOKELUEVOU QUTEC va OLEVEPYNOOUV EAEYXOUC OTIC EYKATOOTACELC TIOPAYWYNG,
HETAOLNONC KoL CUOKEUAGLOG TOU TTPOIOVTOC.

T QMOTEALCUOTO TWV OVWTEPW EAEYXWV Kataypddovrtal o OXeTkr £kOeon, mou
anodidetal otnv Ynnpeoia mou Slevepyel Tov Slaywviouo. e meplmtwon mou Stamotwbouy
TapekKALOELG amo Ta MPoPAENOUEVA, UMOPOUV Vo €POPUOCTOUV OL SLATAELELS TNG LoXUoUoaG
vopoBeaoiag dnuooiwv cupBacewv mept KAPUENG TOU POUNBEUTH EKMTWTOU.

- 3 -H Ermutponn MoapaAaBrg eAéyxel TG ouvOnkeg HeTadOpAC TWV TMPOG Tapddoon
tpodipwv (map. 5), kKAl O TUXOLO KOL QVTUTPOCWTEUTIKA Selypata o€ mooooto 2% (otnv
TMANOLEoTeEPN aképata povada) tng mapadobeicag moodtnTag €AEYXEL TIG QMOLTHOELS TNG
napaypddou 2.1.8, Ta LOKPOOKOTILKA - OPYOVOANTITLKA XOPOKTNPLOTIKA TN mapaypddou 2.2
KOl TLG QTOULTAOEL CUCKEUQAOLOC KOl EMIONUAVONG, cUpdwva He TG mapaypadous 3 Kat 4
avtiotolya.

Kata tnv mapaiafni o avadoxog umoxpeouTal Vo Tipookopioet Miotomolntikd avaluong
— gpyaoctnplakol eAéyxou, cuudwva Pe Ta TPoPAenOUeva otnv apdaypado 7.2.1. I avtibetn
nepintwon n  emutponn mapalafric Ba mpoPel o€  epyactnplakoUg €AEyXOUC  TwV
napadobéviwv mpoloviwv petd amd véa SewypatoAnia. To €ldo¢ twv €pyactnplakwy
eAéyXwV Kal n moocotnta tou delypatog Ba kabopilovtal PeTd amod emikowvwvia pe tov EQET.
To KOOTOG TWV €pyaoTNPLOKWY e€eTACEWV Kal ta delypata mou Aapfdavovtal Bapuvouv Tov
npounBeutn, o omolog umoxpeolTAL O AUEDON AVTLKATAOTACH TwV SELYUATWY, WOTE O€ KABE
nepintwon va napadidetal n apxikwe cuudpwvnBeioa moodTNTA.

EruumAéov, n Yrmnpeoia mou OSievepyel tov Staywviopod Slatnpel avda maca otyun to
Sikalwpa va mpoPel oe epyaotnplakol eAéyxous, cUUPwva pe 0pL{OMEVA OTNV TTPONYOUUEVN
napaypado.
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7.1. KaBes vunodnolo¢ mpounOeuTnC UMoOXpEOUTOL VO UTIOBAAEL TO TOPOKATW

SikatoAoyntikd padl pe TNV TEXVLKN tpoodopa:

7.1.1. YmelBuvn dnAwon otL €AaBe yvwon Kol CUPUOPPWVETOL HE OAOUG TOUC OPOUC TWV
TEXVIKWV Ttpodlaypadwv xwpeic kapio petafoAn.

7.1.2. YneuBuvn dnAwaon Pe TV omoia va eyyuatal OTL To TPoiov Ba €xel TEALIKN) nUEPOUNVia
oavaAlwong touAdylotov tplavta (30) nuépec amd TNV nuepounvio mopaAaPfrc tou. Na
oavaypadel eniong OtL Ba AVIIKATOOTOEL 00N TOCOTNTA TOU MPOIOVTOC KPLOel w¢ akaTAAANAN
HE SLKO TOU TTPOCWITLKO, LETA Kol SATIAVEC.

7.1.3. YnevBuvn O&nAwon OtL OAeC Ol €EUMAEKOUEVEC EYKATOOTAOCELC TIOPAYWYNG KOl
TuTtonoinong AsttoupyoUlv oUWV LE TIC ATTALTAOELG TNEG EOVIKNC KAl EVWOLAKAG vopoBeaiag
KOL OTL TO TEMOXLOTAPLO KPEATWV E£XEL KWOLKO aplOUO KINVIATPLKAG £yKplong A amod TG
opuUOdLEC YIinpeoiec.

7.1.4. YnevBuvn dnAwon OTL n mapaywyn, N UETamoinon, n cuokevacoia, n amobrikeuon, n
uetadopa, n dtakivnon kat n StaBson Twv TPOPIHwWV TTPAYUATOMOLEITOL LUE UYLELVO TPOTIO KOl
OTL Ol OVTIOTOLXEC ETUXELPNOELS TPpOodipwv edappolouv, blatnpolv Kol avobewpolv
Swadikaociec HACCP, cUpdwva pe ta ipoPAenopeva otov Kavoviopo (EK) ApBu. 852/2004.

7.2. O avadoxog katd tnv mapoAofr umoxpeoUTAL VA TIPOCKOULOEL:

7.2.1. ToTtomownTiko avaAuong — epyaoctnplakol eA€yxou tng maptidag Tou mpog napadoaon
Tpodipou, 6mou Ba mLoTomoLElTAL N CUPDWVIA LE TLG TEXVLKEG TTPOoSLaypaPEC KOL CUYKEKPLUEVA
HUE TO XQPOKTNPLOTIKA TNG Tapaypdadou 2.3. OL epyaotnplakol £leyyol Ba Sievepyolvral
oUudwva pe To opllopeva oto apbpo 214, mapaypoadog 13 kat 14 tou N. 4412/2016.

8. Ixetkn NopoOecia

8.1. Nopog 4412/2016 «Anuooileg uppaocelg Epywv, MpounBewwv kal Ymnpeowwv
(mpoocappoyn otig O6nyieg 2014/24/EE kaw 2014/25/EE)».

8.2. Kavoviouog (EK) aptB. 178/2002 tou Eupwmaikou KowvoBouAiou kat tou ZupPouAiou
™G 28n¢ lavouapiou 2002 yia tov KOOOPLOHO TWV YEVIKWY APXWV KOl OIOLTHCEWV TNG
vopoBeaoiag yla ta tpodLua, yla tnv dpuon tng Eupwnaikng Apxng yia tnv Acpalela twv
Tpodipwv kat Tov kaBoplopd Stadikactwy o BEpata aopaleiag Twv TPodiuwy.

8.3. Kavoviouog (EK) AptB. 852/2004 tou Eupwmaikot KowvoBouAiou kat tou ZupBouAlou
™G 29n¢ AntptAiou 2004 yLa TNV UYLELVH TwV TPOdLUWV.

8.4. Kavoviouog (EK) AptB. 853/2004 tou Eupwmaikol KowvoBouAiou kat tou ZupBouAlou
™G 29n¢ AnptAiou 2004 yLa TNV LYLELVH TwV Tpodipwy {wIKAG TPoEAELONG.

8.5. Kavoviouog (EK) 1935/2004 tou Eupwmaikol KowvoBouAiou kat Tou ZupBouAiou tng
27nG OktwPplou 2004, OXETIKA HE TA UALKA KOL QVTLKELMEVA TIOU TIPOKELTAL va €pOouv o€
enadn pe tpodLua.

8.6. Kavoviouog (EK) aptB. 37/2010 tng Emutponng tng 22ng AekepPpiov 2009 OXETIKA HE
dapuaKOAOYIKWE SPAOTIKEG OUGCLEG Kal TNV TaflvOounor Ttoug 6oov adopd Ta avwtata opla
KataAoinmwyv ota tpodLua Lwikng mpoéAeuong .

8.7. Kavoviopog (EK) apB. 1881/2006 tng Emutpomnig tng 19ng AskepPpiou 2006 yia
KOOOPLOYO UEYLOTWYV ETUTPEMTWY ETUMESWYV YLO OPLOPEVEG OUGLEG OL OTIOLEG EMLUOAUVOUY Ta
TPOdLIUA.

8.8. Kavoviopog (EK) aptB. 2073/2005 tng Emttponng tng 15n¢ NoguPpiou 2005 yia mepi
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25n¢ OktwBpiou 2011 yia TNV EMLOAUAVON, TNV Topoucioaon Kal tn Stadnuion Twv Tpodipwv.

8.10. Kavoviopuog (EK) aptB. 1308/2013 tou ZupBoUAlou tng 17n¢ AskepPpiouv 2013 yia T
B€omion Kowng Oopyavwong TwV ayopwv YEWPYLKWV TIPOIOVIWV Kal TNV KATApynon Twv
kavoviopwv (EOK) aptB. 922/72, (EOK) aptB. 234/79, (EK) ap®. 1037/2001 kot (EK) aptb.
1234/2007 tou ZupBouliou.

8.11. O Kwdwag Tpodipwv - Notwv kat Avtikelpévwy Kowvng Xpriong (K.T.M).
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AKA XQPIATIKA AOYKANIKA

1. Ewaywyn

H npodiaypadr autr) anookomnel otov KaBopLopUo TwV aMALTHOEWV YLOL TNV TIPounBsia
TapadooLaKOU XWPLATIKOU AOUKAVLKOU Yylol T OVAYKEG Tou Emixelpnolokol Mpoypdppatog
Erottiotikn g kat Baowkng YAk ¢ Zuvépoung yia to Tapeio Eupwmnaikig BorBslog Amopwv.

To mapadoolakd XWPELATIKO AOUKAVIKO €ival éva pn Bepuikd emefepyaopévo vwo
Tpoiov pe Baon to kpgag (ApBpo 91 — Ouada B4 tou KTN).

ITN OUVEXELO TOU TIAPOVIOG KAl yla AOYyouG CUVTOUEUONG TO TAPadOOLAKO XWPLATLKO
AouKAVLIKO Ba avadEPETal WE «TTPOIOVY.

2. Xapoktnplotikad Mpoidovrtoc

2.1. Tevikd XopaKTnPLOTIKA

2.1.1. To mpoidv Ba MPEMEL Vo TIPOEPXETAL OO EYKEKPLUEVEC EYKATAUOTAOCELG KAl Vo PEPEL
onuavon avayvwplong woeldolg oxnuato¢ ovudwva HE TNV ocuviopoypadia Kol TIG
arattioelg tou Kav. 853/2004.

2.1.2. e mepintwon el0aywyrng amo teitn xwpa Ba TTPEMEL VA TTPOEPYETOL ATIO EYKATAOTACELG
TIOU QVIKOUV OTOV KATAAOYO TWV EYKEKPLUEVWY EYKOTACTACEWV ATO TPLTEC XWPEG, OL OTOLEC
€Xouv eykpLlBel yLa va e€ayouv ta mpoiovra toug otnv EE.

2.1.3. Mpénet va €xel mapaxObel ovudwva pe tn vopoBeoia mepl LyLewng tpodipwyv (Kav.
852/2004 & Kav.853/2004), 6nw¢ £X0UV KATA MEPIMTWON TpomonolnOel kal Loxuouv.

2.1.4. H mpwtn VAN (kp€ag) amod tnv omoia MapacKeUALETAL TO TPOIOV va TIPOEPXETAL AT
EYKEKPLUEVEG OPAYLOTEXVIKEG EYKATAOTAOELG.

2.1.5. To kpéag amod TO ONMOL0 MAPACKEUALETAL VO TIPOEPXETAL QO TEUOXLOTAPLO TIOU EXEL
KWELKO aplOpd KTNVLOTPLKAG EYKpLong A armod tnv apuodia Yninpeoia.

2.1.6. To mpoiodv va PoEPXETAL Ao XoLpLvo Kal BOELO KPEQG.

2.1.7. To mpoidv Kal n Mopackeun Tou Ba mpémel va cuppopdwvovtal MARPwWE pe To ApBpo
91 tou KT oto onoio neplypddovtal oL mpodlaypadEg yla Ta TOPAOKEUACHATA KPEATOC.
2.1.8. To mpoiov va €xelL TeAKn nUepounvia avalwong tovAdayiotov tplavra (30) nuUépeS
amno TNV NUepopunvia napaAaprg tou.

2.2. MoaKpOOKOTIKA — OpyavOANTTIKA XapOLKTNPLOTIKA

2.2.1. To mpolov MPEMEL va £XEL EVTOVO OKOUPO KOKKLVO XPWHO KOL OCUN XOPOKTNPLOTIKA TOU
eidoug.

2.2.2. To mpoidov Oev mpémel va €xel UmMooTel METABOAR TWV OPYAVOANTITLKWY TOU
XOPAKTNPLOTIKWY, OTIWE eVOELKTIKA: SuoApeoTn oour, aAAoLwWoELG oYPng, LouAa.

2.2.3. To mpoidv dev mpemel va meplExel €veg UAeG oTIG omoie¢ oupmepllapfdavovtal
OKWANKeG, VOUdEC | Evtopa oUudwva Ue Tig Statdagelg tou KTM.

2.3.  QDuolkoxnUKa XapoKTnPLoTIKA

2.3.1. To kat €AAXLOTO MOCOOTO MUKWV TIPWIEIVWV KOl TO UEYLOTO TTOCOOTO ALlOug Tou
TIEPLEXEL TO TPOLOV MPETEL va lval cUPdwWVA PE TO OpLa TTOU BETEL N evwolakn Kol €6vikA
vouoBeaia yla to idog Tou tpodipou.
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2.4. XopoKt KQ o?'h Lo iovto
]nglégpéga:ggg vo?cgugg w@e;gqg :|t'o]\7 Kavoviopo (EK) aptB. 2073/2005 tng
Eupwrnaikng Evwong, mepl pikpoBLlodoykwy Kpltnplwy yla ta tpodLua, Onwe Tpomono)onke

Kol LoYUEL.

2.4.2. To mpolov MPEMEeL va. UPHOoPPWVETOL e TIG Statatels TG Evwaolakn¢ NopoBeoiag mept
KATOAOLTTWV KTNVLATPIKWY Gapuakwy & aviipikpoBlakwy mapayoviwy (Kav. 37/2010) kabwg
Kol emipoAuvtwy (Bopéa pétoAda, Swofiveg kal mapopola pe Tig Stofiveg PCBs- Kav.
1881/2006).

3. ZuoKevaoio

3.1. To mpoiov cuokevaletal o KeVO 0€pog (mpoouokeuacoia). Méoa otnv cuokeuaoia
urmopouv va meplEéxovtal and mévie (5) éwg 6éka (10) Aoukavika. To kaBapod Bapog kabe
mpoouokevaoiag Ba nmpénel va eivatl amo 1000 ypappdpla + 5%.

3.2. To UAKO TNG MPOCUCKEUAOLOG TPETEL va €lval KATt@AAnAo yla emadn pe TPOdLUQ,
oUpdwva pe TG Satdelg tng evwolakng (Kavoviopog (EK) 1935/2004) kot €OVIKAC
vopoBeatiag (KTM). Emiong, va mAnpot toug 6poug UYLEWVAC cUUpwva Pe Tov KT, TIC OXETIKEC
o6nyieg tng EE kot tig odnyiec tou EDET.

3.3. Hmnpoouokevaoia Ba penel va ival aképata (xwpic dOopEg, oxloipata f avolypata).

3.4. O npoouokevaoiec Oa tomoBetolvtal os xaptokiBwtia (dsutepoyevric cuokevaaia),
KataAAnAou BAapoucg Kal avtoxn¢ yLo taAetonoinon.

4. Emwonpavon

H mapoucioon Twv UTIOXPEWTIKWVY eVOELEewV oTNV EMLONUAvVON TOU Tpodilou, TPEMEL va
eilval cupuPwvn pe To apBpo 13 tou Kavoviopou (EE) 1169/2011.

4.1. Evéeifelg Tavw otV MPOCUCKEVOOL

Eni tng ouokevaocilag Ba mpémel va avaypadovtar otnv EAAnvikR yAwooa, kot
eAaxlotov, oL okOAouBec TAnpodopieg pe euavayvwotoug, epdaveic kal avetitnAoug
XOPOKTNPEG:

e To €idog «Mapadoolakd XWPLATIKO AOUKAVIKO» ME TipooBnkn avdloya tou €idoug
KPEQTOC O TO OTOLO TTAPACKEUATETAL.

e Hmoootnta Tou MEPLEXOUEVOU O€ KIAA/N ypapudpLa (kabBapo Bapog).

e TO OVOUOTEMWVUHMO 1 N EMWVUMIO | TO EUMOPKO onpa kot n Sevbuvon tou
OUOKELOOTH 1 Tou utebBuvou.

e Honuavon KataAAnAOTNTOG KAl avayvwpeLong.

e O KOTAAOYOG TWV CUCTATIKWY, OTOV omoio ta aAlepyloyova Ba avaypadovtal pe cadn
Kol SLaKPLTO Ao Ta UTTOAOLUTOL CUCTOTLKA TPOTIO.

e [Anpodopieg yla TNV mBavr Kal Un OKOTILUN TTapoucia aAAEPYLOYOVWV OTO TIPOLoV.

e Hnuepopnvia avaiwong “Avalwon péxpt (Huépa/ Mnvag/Etog)”.

e  0bényleg ouvtnpnong.

e Evdel€n oXeTIKA UE TNV avayvwplon Tng maptidag mapaywyng i cuokevaoiag.

e H dpdon «AQPEAN AIANOMH» e evavAyvwoTa YPAUUOTO KOL OE OnELO TTOU va punv
KOAUTITEL TIG UTTOAOLTIEG eVOEigelg, n omola pmopel va tiBetal eni Tng mMpoouokevaciag Kat
HE QUTOKOAANTN ETIKETAL.
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Toyl rﬁ, OTL_O oq?%nﬁe dﬁ)\n nhﬁiéd)zi avaypadeTal otnV EMICAUAVON TOU
l&@]a& Q@)@M aKo lqga 7 itnq KELLEVNG EVWOLAKNAG Kol €OVIKNG
vopoBeoiag.

4.2. Evéeifelg navw otn Sgutepoyev ouoKkevaoia

TNV e€WTEPLKN EMLPAVELD TWV XOPTOKIBWTIWY Ba TIPETEL VOl UTIAPXEL EMLONUOVON UE T
TIOPOKATW TOUAQXLOTOV OTOLXELAL:

e Henwvupia tou avadoyou.

e Hovopoaoia mtwAnong tou Tpodipou.

e O 0plOUOC TWV CUCKEVOOLWYV TIOU TIEPLEXOVTAL.
e Hdpdon «AQPEAN AIANOMH».

= O aplBuog ¢ ovppaonc.

5. Awdkacio cuvtipnonc Kot petadopac

To mpoiov nmpenet va puldooetal og PukTikoUug Balapouc. Ot Puktikol BaAapol tpémnet
va eival epodlacpévol pe opyava Beppopétpnong, Kot n kataypadn tne Bepuokpaciag ite
Ba yivetal avtopata, ite o€ xelpoypada apxeia dtabéoipa otov EAeyyo.

H Stavoun mpémnet va yivetat pe KatdAAnAa péoa petadopag uno Puen oe evdedelyEVEG
ouvOnkeg Bepuokpaoiag (Omwe mpémel va yivetal) Kal Lylewng. Ta petadoplkd péoa Oa
TPEMEL va SLABETOUV ETLKOLPOTIOLNUEVN OXETIKA adela mou ekSidetal amd TG apHOdLES
AleuBivoelg Aypotikng Otkovopilag Kal Kinviatplkig Twv Kota Tomoucg MNepldpepelakwy
Evotntwv. H adsla autn Ba eivat otn dtaBeon tng Emtponng MNapaiaBng epooov {ntnO«l.

6. Awevepyovupuevol EAgyyot

6.1. EA£yXOG EYKATAOTACEWV

H Yninpeoia mou dievepyel 1o SLaywviopo cuvepyaletal e TIC KATA TOouC MepldpEpeLeg
kat Mepidepelakeég EvOtTNTEG TPOKELEVOU OL OpuOdleg Ymnpeoieg twv MNepldepelakwv
Evotritwv va Slevepyrioouv TOUC amapaitntoug EAEYXOUC OTLG EYKATAOTACEL TOU avadoxou,
yla TN VOULUN AELToupyla KaL TNV TAPNON TWV YEVLKWY QTTALTOEWY UYLELVAG Kal acdAAELag Kal
TWV AOUTWV amalTHoewV TG vopoBeaiag nepl tpodipwyv. EmumAéoy, eAéyxouv Kal TIG CUVONKEG
ouvIAPNONG TwV UTIO TtpounBsta tpodipwy. Emiong, n Ynnpeoia nou Sievepyel 1o Slaywviopod
Slatnpel to SKalwHO va CUVeEPyooTel HE TG apuddleg Ymnpeoieg twv MNepidepelakwv
Evotitwy, TPOKEIPNEVOU aAUTEC va SLevepynoouv €AEYXOUG OTLG EYKOTAOTACELS TAPAYWYNC,
HETOMOLNONG KAl CUCKEUACLAG TOU TPOIOVTOG.

Ta QMOTEAECUATA TWV QAVWTEPW EAEyXwv Kotaypadovtal o OXETIKN £kOeon, Tou
anodidetal otnv Ynnpeoia mou Slevepyel Tov Slaywviopo. I meplmtwon mou Stamotwbouyv
TIaPeKKALOELG amo Ta MPOPAEMOUEVA, UMOPOUV Vo ePOapUOOTOUV oL SLaTtafel TNG LoxUouoag
vopoBeaoiag Snuociwv cupBacewv mept KAPUENG TOU TTPOUNBEUTH EKTTTWTOU.

- 3 -H Erutpornti MapaAaPng eAéyxel T ouvOnkeg petadopdg tTwv Tpog mapadoon
tpodipwyv (map. 5), kAl o TUXOLO KAl QVTUTPOCWTEVTIKA Selypata o€ mooootd 2% (otnv
mAnGcLEotepn aképata povada) tng mapadobeiocag moootnTag €AEYXEL TIG QTIALTAOCELS TNG
napaypddou 2.1.8, Ta LOKPOOKOTILKA - OPYOVOANTITIKA XOPAKTNPLOTIKA TNG mapaypadou 2.2
KOL TL{ OUTOULTAOEL oUOKELOOLag Kal €mionuavong, cupudwva Pe TIg mapaypadoug 3 kat 4
avtiotolya.

Katd tnv mapalafn o avadoxog umoxpeouTal Va TTPOCOKOULoEL MOTOMOLNTIKO avaAuong
— gpyaotnplakol eAéyxou, cuudwva Le ta pofAenopeva otnv napdypado 7.2.1. I avtiBetn
neplmtwon n  emtpony mapalaPfric Oa mpoPel oe  epyaoctnplakoug €AEyXoug Twv
napadobéviwv mpoloviwv Hetd amd véa SewypatoAnia. To €ldo¢ twv €pyaoctnplakwy
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ebé V KQL N TogoTNIa T f lypatoc 6a kaBopilovtal YeTA amod emikowwvia pe tov EQET.
]I mﬁébmééﬂ i \hﬁﬁbﬁm'rﬁéa iflyuara nou Aappavovrtat Bapuvouv tov
npounBeuTr), 0 omoiog umoxpeoUTAL OE AUECH AVILKATAOTACN TwV SEYUATWY, WOTE O€ KABE
neplntwon va napadidetal n apxkwe cupdwvnbeioa moooTnTa.

EruumAéov, n Ynmnpeoia mou Sievepyel tov Staywviopo dlatnpel ava maca oty to
Sikaiwpa va mpoPel oe epyaotnplakol eAéyxouc, cUUPwva pe 0pLl{OUEVO OTNV TTPONYOUUEVN
napaypado.

7. Ynoxpewoelc NpounOevtwv

7.1. KaBe vumoyndloc mpounbeutn( UTOXPEOUTAL Vva  UTIOBAAEL TA TAPOKATW
SikatoAoyntikad padl pe TNV TEXVLK tpoodopa:

7.1.1. YmeuOBuvn dnAwon ot £AaBe yvwon Kol CUPUOPPWVETOL HE OAOUG TOUG OPOUG TWV
TEXVIKWV Ttpodlaypadwyv xwpelc kapio LeTaBoAn.

7.1.2. YneuBuvn dnAwaon Pe TV omoia va eyyuatal OTL To TPoilov Ba €xel TEALKN) nUEpPOUNVia
oavalwong touAdylotov tplavta (30) nuépec amd TNV nuepounvia mapaAaPrc tou. Na
avaypadel eniong OtL Oa AVIIKATOOTOEL OGN TOCOTNTA TOU MPOLOVTOG KPLOel w¢ akataAANnAn
HE SLKO TOU TTPOCWITLKO, LECA Kol SATIAVEC.

7.1.3. YnevBuvn OnAwon OtL OAeC OL EUTTAEKOUEVEG EYKATAOTACELG TOPAYWYAG KoL
TuTtonoinong Asttoupyolv oUWV LE TIG ATIALTHOELS TNG EOVIKNC KL EVWOLAKAG VopoBeaiag
KOL OTL TO TEMOXLOTAPLO KPEATWV E£XEL KWOLKO aplOUO KTNVIATPLKAG £yKplong A amod TG
opuOdLeC YIinpeoiec.

7.1.4. YmeuBbuvn dnAwon OTL n mapaywyn, N UeTanoinon, n cuokevacia, n anobnkeuon, n
uetadopa, n dtakivnon kat n Stabeon Twv TPOoPiUwV MPAYUATOTOLETAL UE UYLELVO TPOTO KOl
OTL Ol OVTIOTOLXEC ETUXELPNOELS TPOodipwy edpappolouv, blatnpolv Kol avobewpolv
Stadikaoiec HACCP, cupdwva pe ta tpoBAenopeva otov Kavoviouo (EK) AptBu. 852/2004.

7.2. O avadoxog katd tnv mapaiafr) umoxpeoUTAL VO TIPOCKOMLOEL:

7.2.1. TIOTOMOLNTIKO AVAAUCONG — EPYOOTNPLOKOU EAEYXOU TNG Taptidag tou mpog mapadoaon
tpodipou, 6mou Ba mioTomnoleltal N cudwWVIA PE TG TEXVIKEG TTPOoSLaypadEG KL CUYKEKPLUEVA
HE TOA XAPAKINPLOTIKA Twv mapaypdadwv 2.3. kat 2.4. OL epyoaotnplakol €AleyxolL Oa
Slevepyouvtal cUpdwva pe To opllopeva oto dapbpo 214, nmapaypadog 13 kat 14 tou N.
4412/2016.

8. Ixetukn NopoOecia

8.1. Nopog 4412/2016 «Anuooileg upPaocelg Epywv, MpounBewwv kal Ymnpeouwv
(mpocappoyn otig O6nyiec 2014/24/EE kaiw 2014/25/EE)».

8.2. Kavoviouog (EK) aptB. 178/2002 tou Eupwrmaikol KowvoBouliou kat tou ZupBouliou
™¢ 28n¢ lavouapiou 2002 yla tov KABOPLOPO TWV YEVIKWV APXWV KOL OIMOLTHCEWV TNG
vopoBeaoiag yia ta tpodiua, yia tv ibpuon tng Eupwnaikng Apxng yla tnv AcddAela twv
Tpoodipwv kat Tov kaBoplouod dtadikaolwv og Bépata acpaieiag Twv Tpodipwy.

8.3. Kavoviouog (EK) AptB. 852/2004 tou EupwmaikoV KowvoBouliou kat tou ZupBouAlou
™G 29n¢ AntptAiou 2004 yLa TNV LYLELVN TwV Tpodipwy.

8.4. Kavoviopog (EK) AplB. 853/2004 tou Eupwnaikou Kowofouliou kat tou ZupBoUuAlou
™G 29n¢ AntptAiou 2004 yLa tnVv LYLELWV TwV Tpodipwv Lwikng tpoéAeuong .

8.5. Kavoviopog (EK) 1935/2004 tou Eupwmaikol KowvoBouAiou kat tou ZupBouliou tng
27n¢ OktwPplou 2004, OXETIKA HE TA UALKA KOL QVTLKELPMEVA TIOU TIPOKELTAL Vo €pOouv o€
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n
éoﬁ %\vagjo@Q)Qﬂ-p?e7lgog8;3%upwnamou KowoBouAiou kat tou ZupBouAlou tng

17n¢ AekepBpiou 2013 yia tn B€oTLon KON OpyAvVWoNG ayopwyY YEWPYLKWYV TIPOIOVTIWV.

8.7. Kavoviouog (EK) aptb. 37/2010 tng Emttpomnng tng 22n¢ AskepPBpiov 2009 OXETIKA HE
dapUaKOAOYIKWE SPOOTIKEG OUGLEC Kal TNV TaflvOUNOH Tou¢ 0oov adopd Ta avwtata opla
KataAolnmwv ota tpodLua Lwikng mpoéAeuonc.

8.8. Kavoviopog (EK) aptb. 1881/2006 tng Emutporng tng 19ng AskepPpiou 2006 yia
KOOOPLOPO UEYLOTWYV ETUTPEMTWY ETUMESWV YLA OPLOUEVEG OUGCLEG OL OTOLEG EMIUOAUVOUV Ta
TPOdLUA.

8.9. Kavoviouog (EK) aptB. 2073/2005 tng Emttpornn tng 15n¢ NospuBpiou 2005 yia mepl
HLKPOBLOAOYLKWV KpLTNplwy yla To TpOdLua.

8.10. Kavoviopog (EK) 1169/2011 tou Eupwmaikol KowvoBouliou kat tou JUpBoUALOU TNG
25n¢ OktwBpiou 2011 yia TNV EMLOAUAVON, TNV TOpoucioon Kat tn StadnuLlon Twv Tpodipwv.

8.11. Kavoviopog (EK) aptB. 1234/2007 tou IupBouAlou tng 220¢ OktwPpiou 2007 ya ™
B€omion Kowng opyavwong TwV YEWPYLKWY oyopwv Kol €8lkwyv Slatdfswv yla opLopéva
YEWPYLKA Tipoiovta («Eviaiog kavoviopog KOAy).

8.12. Kavoviouog (EK) 1825/2000 tng Emttpomnic tng 25n¢ Auyouotou 2000 yia tn O€omion
Aenttopepetwv edpappoyng tou Kav. (EK) 1760/2000 yia tnv emiofipavon tou Bosiou Kpéatoc.

8.13. O Kwdwkag Tpodipwyv - Motwv kat Avtikelpévwy Kowvr¢ Xpriong (K.T.M).
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TEXNIKH NPOAIATPA®H A NQNO KPEAZ ME OZTO ANO APNAKI
19DIABO00004 770 Z019-06-11

1. Ewaywyn

H npodiaypadr autr) anookomnel otov KaBopLoUO TwV AMALTHCEWY YLOL TNV TIPOoUnBsla
TOU €l60UC «VWTO KPEAC HME OOTO OO OPVAKL»Y, Yyla TIC OAVAYKEC Tou Emixelpnolakou
Mpoypdappatog Emtowtiotikng kat Baoikng YAkng Zuvépoung yia to Topeio Eupwmaikig
BonBelag Armtopwv.

«Kpéag», cuudwva pe tov Kav. 853/2004, sival ta edwdipa pépn Twv anaplOpol Hevwy
OToV €V AOyw Kovoviopud Katnyoplwv {wwv KoL EV TIPOKELUEVW TWV «KOTOLKISLWV omAndopwv»,
ouunepAapBavopuévou Tou aipatog.

JTn OUVEXELX TOU TOPOVTOC KoL yla AOYoug oUVTIOPLaG, TO VWO KPEQG HE OOTO Ao
opvaKkL Ba avadpEpeTal WE «TTPOIoV».

2. Xapoktnplotikad Mpoidovroc

2.1. Tevikd XopaKTnNPLOTIKA

2.1.1. To mpoiov Ba TMPETEL VO TIPOEPXETAL OO EYKEKPLUEVEC EYKATOOTAOCELG KAl Vo PEPEL
ONUOVON avayvwplong woeldol¢ oxNnUatog, ocUpdwva HPE TNV ouvtopoypadia Kol TIG
arattioelg tou Kav. 853/04.

2.1.2. Je meplmtwon elocaywyng anod Tpitn xwpo Oa MPEMEL va TIPOEPXETAL OO EYKATOOTACELG
TIOU OVAKOUV OTOV KOTAAOYO TWV EYKEKPLUEVWY EYKATACTACEWY ATO TPITEC XWPEG, OL OTOLEC
£€xouv eykpLBel yla va e€ayouv ta mpoiovta toug otnv EE.

2.1.3. Mpémnel va €xeL mopaxOel ovudwva pe tn vopoBeoia mepl vylewvng tpodipwv (Kav.
852/2004 & Kav.853/2004), 6nwg £€X0UV KATA EPIMTWAON TPOMOTOLNOEL Kal LoXUouv.

2.1.4. Noa tpogpyeTAL OO EYKEKPLUEVN OPAYLOTEXVIKN EKMETAAAEUON.

2.1.5. Noa tpo€PYETAL QMO TEUOXLOTIPLO TIOU EXEL KWOLKO apLlOUO KTNVLATPLKAG €yKpLong A amo
TV appodia Yrnnpeoia

2.1.6. Na mpogpyetal and opayla {wwv OV OVAKOUV OTNV Katnyopia Twv eAadpwv apviwv
Kall elvat NALklag €wg 3,5 pnvwv.

2.1.7. To odaylo va sival katnyopiag «A» cUpdwvVA PE TNV KOWOTIKN KAlHaKka Taglvounong
(Kavoviopog (EK) 1308/2013 & 1249/2008), pe Bacn tn CWHATIKA Tou SLamAacn va pnv
unepPaivel ta 6éka (10) kAa kot pe PBacn to PBabuo maxuvong (moootnta Aimoug) va
taglvopeital ot Stafabuioeig 2 kat 3.

2.1.8. Na eival vwmo, Statnpnuévo oe Beppokpacia Pung (oxL kataduéng) 7°C to avwtepo
o€ OO TOL CNUEla TOU KPEQTOC.

2.1.9. Na eival og TEUAXLO PE TO OOTO KOL VO TIPOEPXETAL QMO TO €UMPOCOlo 1 omicBlo
TETAPTNHOPLO TOU {wou (XEPAKL i} UIoUTL).

2.1.10. Na pnv €xet umootel omoladnmote enefepyacia mou va anockomnel otnv e§acdaiion
NG ouVTAPNONG Tou.

2.1.11. Na €xeL TeAlkn nuepounvia avalwong to mMoAU 10 nuEPEG amd TNV NUEPOMNnvia
napadoong Tou.

2.2. MakpooKOTIKA — OpyavOANTTIKA XOPOLKTNPLOTIKA

2.2.1. To mpoidv MPEMEL va EXEL XPWHA AVOLXTO pOdLvo 1} podLvo KoL OCHUA XOPOKTNPLOTIKN
Tou eidouc.
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2.2.2. Na eivat kaBapo kat va pnv avadidel SuodpeoTEC OOUEC.

R2E) | M (v EXE) Lrtdetel 1emhBRND) T8y dppMEuohrifttikiv Tou xapaktnpLoTIKWY Kot va unv
napouolalel oAl olwoelg adudatwong, onPng, eupwtiacng r TayyLong.
2.2.4. Na sival xwpig kaveéva opato £Evo cwpa.

2.3. Xapaktnpiotikd Aodpalelag Mpoidvtog

2.3.1. To mpoiov mpenel va cuppopdwvetal pe tov Kavoviopo (EK) aptB. 2073/2005 tng
Eupwnaikng Evwong, mepl MkpoBloAoylkwv Kpltnpiwv yla Tt TpodLlua, Omwe €XeL
TpomomnolnBel kot LoyUEL.

2.3.2. To mpoiov mpEMEeL va. CUHHOPPWVETAL HE TIC Statatelg tng Evwolakng NopoBeaoiag mept
KATOAOLTTWV KTNVLATPIKWY Gapuakwy & aviipikpoBlakwy mapayoviwy (Kav. 37/2010) kabwg
Kol emipoAuvtwy (Bopéa pétoAda, Slofiveg kal mapopola pe Tic Stofiveg PCBs- Kaw.
1881/2006.

3. ZIuoKevaoio

3.1. KaBe tepayo, Oa mpEnel va oUOKEVALETOL OE TIAQOTIKI) CUOKEUAOLO UE KEVO OEPOG
(mpoouokevaoia). To kaBapod BAapog kKABs Tepaxiou KpEATOC UE TO 00TO Oa TPEMEL va lvat
a6 1000 €wg 1250 ypapuapta.

3.2. To UAKO TNC MPOCUCKEUAOLOG TPETEL va €lval KAtaAAnAo yia emodn He TpodLua,
oUpupwva pe TG Sotaelc t™¢ evwolokng (Kavoviopog (EK) 1935/2004) kot €6Bvikng
vopoBeatiag (KTM). Emiong, va mAnpotl toug 6poug UYLEWVAC cUupwva Pe Tov KT, TIC OXETIKEC
o6nyieg tng EE kot tig odnyiec tou EQET).

3.3. Hmnpoouokevaaoia Ba penel va ivat aképata (xwpic dOopEg, oxloipata r avolypota).

3.4. O npoouokevaoiec Oa tomoBetolvtal os yaptokiBwtia (dsutepoyevric cuokevaaia),
KatdAAnAou BAapouc Kal avtoxng yLa maAetonoinaon.

4. Emwonpavon

H mapouoiaon Twv UMOXPEWTIKWY eVEEIEEWV OTNV EMLOAUAVON TOU TPOdIHOU, TIPEMEL vVl
elvat oUppwvn pe to apbpo 13 tou Kavoviopou (EE) 1169/2011.

4.1. Evéeifelg mAvw otnv MPoouoKevaoia

Eni tng ouokevaociag Ba mpémel va avaypadovtal otnv EAAnvikR yAwooa, kot
eAdylotov, oL akolouBeg mAnpodopie¢ pe evavayvwotoug, eudaveic kot avegitnAoug
XOPAKTAPEG:

e To €ibog tou Tpodipou e MPooBIrKn TOU TUAHUATOG Tou adayiou.

e HkAlpaka taglvounong tou {wou (Katnyoptia, AldmAacn, BaBudg ndayxuvong).

e Hmoootnta og KNG/ ypappapla (kabapd Bapog).

e TO OVOUATEMWVUHUO N N EMWVUMIA [ TO €UMOpPKO onfua kat n SlevBuvon Tou
OUOKEUQOTH A Tou unteuBuvou.

e Honuavon KataAAnAOTNTOG KoL avoyvwpeLonG.

e Hyxwpa Kataywyng.

e Hnuepopnvia avalwaong “Avaiwon péxpt (Huépa/ Mnivag/Etog)”.

e Hnuepounvia cuokevaoiag.

e O rTtithog kaL o aplOuOCg eykploewg Aettoupyiag Tou epyaoctnpiou TepaxLopoU.
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e  0bnyieg ouvtipnong.

19D [AB0OOBDATTORPOPPYUOELE: napaywyis f ovorcuasias
e H ¢dpaon «AQPEAN AIANOMH» pe euavayvwoTta yPAUUOTO KOL O€ GNELO TTOU va punv
KOAUTITEL TIG UTTOAOLTIEG eVOEl€elg, n omola pmopel va tiBetal eni TG Mpoouokevaolag Kat
HE QUTOKOAANTN ETIKETAL.

Toviletal, oOtL omoiwadnmote AAAN mAnpodopia avaypddetal oTtnVv EMIOHUAVON TOU
tpodipou, Ba mpémel va akoAouBel TIC AMALTACELS TNG KEIHEVNC €VWOLAKNG Kol €OVIKAC
vopoBeoiag.

4.2. Evéeifelg mavw otn SguTEPOYEVH CUOCKEVAGLA

TNV e€WTEPLKN €MLPAVELD TWV XOPTOKIBWTIWY Ba IPETEL VOl UTIAPXEL EMLONAUOVON UE TA
TIOPOKATW TOUAQXLOTOV OTOLXELaL:

e Henwvupuia tou avadoyou.

e Hovopooia mtwAnong tou Tpodipou.

e O 0plOUOC TWV CUCKEVOOLWYV TIOU TIEPLEXOVTOL.
e O aplBuog g ovppaong

e H dpdon «<AQPEAN AIANOMH».

5. Awdwkacio cuvtipnonc Kot petadopac

To mpoidv Ba mpémnel va puldooetal os PuKTIKoUC BaAdpoug, wote va dtaodaliletal
Bepuokpacia 7°C To avwTePO 0 OAa Ta onpeia Tou Kpgatoc. Ot Puktikol BAAapol TPEMEL va
elval epoblaopévol pe dpyava Beppopétpnong, Kal n kataypadr tng Oepuokpaciag site Ba
yilvetal autopara, site os xelpoypada apyeio Staboipa otov EAeyyo.

H Stavoun mpémet va yivetat pe KatdAAnAa péoa petadopag umo Putn oe evoedelyUEVEG
ouvOnkeg Oepuokpaciag kol Uylewvng. Ta petadoplkd péca Oa mpemel va Sabtouv
ETUKOLPOTIOLNUEVN OXETIKN ASela Tou ekdIdeTaL AMO TIC apuodleg AleuBUvVOoEeLg AypOTIKAG
Owkovopiag Kat Ktnviatplkng Twv katd tomoug Mepidpepelakwy Evotntwy. H adsia avty Ba
elvat otn 61aBeon tng Emttpornig Napalafng epooov IntnOel.

6. Awevepyovupuevol EAgyyot

6.1. 'EAEyXOG EYKATAOTACEWV

H Ynnpeoia mou Stevepyel To SLaywviopo cuvepyaletal Pe TIG KaTtd TOmoug MepldEpeleg
kat Mepidepelakeég EvotnTeg TpoKelpévou oL apuoddleg Ymnpeoieg twv Mepudpepelokwy
Evotritwv va Slevepyrioouv TOUC amapaitntoug EAEYXOUC OTLG EYKATAOTACEL TOU avadoxou,
yla TN VOULUN AELToupyia Kal TNV TAPNoN TwV YEVIKWYV QTALTOEWY UYLELVAG Kal acdAAELAG KAl
TWV AoMwV amattioewv NG vouobeaoiag mepl tpodipwy. EmumAéov, eAéyxouv Kal TG CUVONRKES
ouvtpeNoNG Twv umo mpounBeta tpodipwyv. Eniong, n Ynnpeoia nmou Silevepyel to Staywviopud
Statnpel to Olkalwpa va ocuvepyootel pe TG apuddleg Ymnpeoieg twv Nepudepelakwy
EvotTwy, TPOKELUEVOU QUTEG va SLEVEPYNOOUV EAEYXOUG OTL( EYKATOOTACELS TIAPAYWYNG,
HETamoinong KoL cUoKEVATLaG TOU TPOIOVTOC.

Ta amoteAéopata TwV aVWTEPW EeAEyXwV Kataypddovial o€ OXETK €kBeon, Tou
anobidetal otnv Ynnpeoia mou Sievepyel tov Slaywviopo. e mepimtwon mou dtamotwdouv
TapeKKALOEL amd ta mpoBAenOUevVa, Uopouv va epapuooTtouV ol Slatdlelg tng Loxvouoag
vopoBeaiag dnuociwv cupBacewv nept kKAPUENG TOU MPOUNOEUTH EKTTTWTOU.
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-4 -H Emrponﬁ Napalafng eAéyxel T ouvbnKkeg HeTOPOpPAC TwV TPog Tapadoon
I’QM‘# ?p( 2@19& 0(1n1uru<a Sdelyuatra oe mooootd 2% (otnv
NOLECTEPN aKepaLa povadaj tnc rtapouSo €L0AC TTOOOTNTOG EAEYXEL TIGC QTIOULTHOEL TWV
napaypdadwv 2.1.9 kot 2.1.11, T MHOAKPOOKOTIKA - OPYAVOANTITIKA XOPOKTNPELOTIKA TNG
napaypddou 2.2 KoL TI( QTALTHOEL CUOKEUAOLOG KOl €mlofpavong oUudwva HE TIG
napaypddoug 3 kat 4 avriotoya.

Kata tnv mapaAofry o avadoxo¢ umoxpeoUTOlL VO TIPOOKOUIOEL TILOTOMOLNTLKO
UYELOVOULKAG emBewpnong tou lwou Tpwv tn odayr Kot MoTomolNTKO UYELOVOULKNG
emBewpnong (kpeookorkol eAEyxou) UETA TN odayr), cUPdwvA HE Ta TIPOPAENOUEVA OTNV
napaypado 7.2.1. e avtiBetn mnepimtwon n emrponn mnapalafric Oa mpofel oe
£PYQOTNPLAKOUG EAEYXOUC TWV TOPASOBEVTWY POIOVTIWY PETA amo véa SdetlypoatoAndia. To
€(60¢ Twv gpyaotnplakwyv eAEyxwv Kal n moootnta tou deiyparog Ba kabopilovral HeETA amo
emikowvwvio pue tov EQET. To KOOTOC TwWV £pyaoTNPLOKWY €EETACEWV Kol Tt Selypata mou
Aappavovtal fapUvouv Tov TPOoUNBEeUTH, 0 OMOLOC UTIOXPEOUTOL OE AUECH QVTILKOTAOTOON TWV
Selypatwy, wote og KABe mepintwon va mapadidetal n apxlkws cupudwvnbeioa moootntTa.

ErumAéov, n Ynnpeoia mou Sievepyel tov Slaywviopo dlatnpel ava maca oTyun To
Sikaiwpa va mpoPel oe epyaotnplakol eAéyxouc, cUUPwva e 0pLl{OUEVO OTNV TTPONYOUUEVN
napaypado.

7. Ynoxpewoelc NpounOevtwv

7.1. KaBe vumoyndloc mpounbeutnic uUmoxpeoUTAl Vv UTIOBAAEL TA  TMAPOKATW
Sikatoloyntikd pall HE TNV TEXVIKA poodop:

7.1.1. Ymevbuvn &nAwon oOtL éAafe yvwon Kal CUUHOPPWVETAL UE OAOUG TOUG OPOUC TWV
TEXVIKWV Ttpodlaypadwy Xwpelg kapio LetafoAr).

7.1.2. YmevuBbuvn dnAwon e TNV omola va yyudtal 0Tl Ba avilkaTaoThoeL 00N MTOCOTNTA TOU
TpoiovToc KPLBel wg akatdAAnAn pe 51KO TOU TPOOWTIKO, HECA KAl SATAVEG.

7.1.3. YmevBuvn ONnAwon OtL OAEG OL EUMAEKOUEVEC EYKATOOTAOEL TOPOYWYNG Kal
Tumonoinong Aettoupyolv cUUPWVA UE TLG ATALTAOELS TNG €BVIKNAG KOl EVWOLakn ¢ vopobeoiag
KOl OTL TO TEUAXLOTAPLO €XEL KWOLKO aplOpd KTNVIATPLKNG €yKplong A amd TG appodLeG
Ynnpeoiec.

7.1.4. YmeuBbuvn dnAwon OTL n mapaywyn, N UeTamoinon, n cuokevacia, n amobrkeuon, n
uetadopad, n diakivnon kat n dtabeon tTwv TPOodIUWV TTPAYHATOTOLE(TAL E UYLELVO TPOTIO Kal
OTL OL QVTIOTOLKEG EeTMXELPNOELS Tpodipwv edapudlouv, Slatnpouv Kol avabewpouv
Sltadikaciec HACCP, cUpdwva pe ta mpoPAenopeva otoug Kav.852/2004 & 853/2004.

7.2. O avadoxog Katd tnv napaAafr) umoxpeoUTAL VA TIPOCKOUIOEL:

7.2.1. TILOTOTOLNTLKO UYELOVOULKAG eMBewpnaong tou {wou mpLv TN odayn Kat MoTomoLnTko
UYELOVOULKAG eTBEWpPNONG (KPEOOKOTILKOU EAEYXOU) HETA TN odayn.

8. Xyetkn NopoOeocia

8.1. Kavoviouog (EK) aptB. 178/2002 tou Eupwrmaikol KowvoBouliou kat tou Zuppouliou
™¢ 28n¢ lavouapiou 2002 yla tov KABOPLOPO TWV YEVIKWV APXWV KOL OMOLTACEWV TNG
vopoBeaiag yia ta tpodiua, yia tv ibpuon tng Eupwnaikng Apxng ywa tnv Acdpdiela twv
Tpoodipwv kat Tov kaBoplouo dtadikaolwv os Bépata acpaieiag Twv Tpodipwy.

8.2. O Kav. (EK) ApB. 852/2004 tou Eupwmnaikol KowoBouAiou kat tou ZupBoUAlou Tng
29n¢ Antptdiou 2004 yia tnv UYLEWVA TwV TPODIHMWY

TEBA_ APNAKI_ME_O3TO_1000-1250G_TEBA 2019 V1
-4 -



8.3. O Kav. (EK) AptB. 853/2004 tou Eupwmnaikol KowoBouAiou kot tou ZupBoUAlou NG

PIEABONHCONT T PO TONYEL Y e eochevong
8.4. O Kav. (EK) AptB. 1308/2013 Eupwraikol KotvoBouAiou kat Tou TupBoUAou tng 17n¢
AekepPBpiov 2013 yia Tn B€0TILON KOLWVAG OPYAVWAONE OyOPWYV YEWPYLKWYV TTPOTOVTWV.

8.5. O Kav. (EK) aptB. 1249/2008 tn¢ Emwtpornrc, tng 10n¢ AskepPpiov 2008, yia tn Oomion
AEMTOUEPWV KOVOVWV YLO TNV EPOPHUOYH TWV KOLWVOTIKWV KALLAKWY KATATAENG TwV odAyLwY
Booeldwyv, xolpwv Kal TPofATwv KABwWG KaL yLa TNV KOLVOTIOLNON TWV CXETLKWY TLHWV.

8.6. Kavoviopog (EK) 1935/2004 tou Eupwmaikol KowvoBouliou Kat tou JupBouAiou tng
27nG OktwPpiou 2004, OXETIKA HE TA UALKA KOL QVTLKEIPMEVA TIOU TIPOKELTAL Vo €pOouv o€

enadn pe tpodLua.

8.7. O Kav. (EK) 1337/2013 tn¢ Emutponn¢ tng 13n¢ AskepPpiov 2013 yia t B£ormion
Kavovwy edappoyng Tou kavoviopou (EE) aptB. 1169/2011 tou Eupwmnaikot KowvoPouliou kat
Tou JupPouliou 6cov adopd tnv EVEEeLEn TNC XWPOG KATOYWYHNG I TOU TOTIOU TIPOEAEUONG yLa
Ta vwna, dtatnpnuéva pe amAn Yuén i katePpuypéva kpeata xolposldbwv, mpoBatosldwy,
OLYOELSWV KOl TTOUAEPLKWV.

8.8. O Kav. (EK) apt®. 37/2010 tng Emutpomnic tng 22n¢ AskepBpliou 2009 OXETIKA HE
dapUOKOAOYIKWE SPOOTIKEG OUGLEC Kal TNV TaflvOUNOK Toug 0oov adopd Ta avwtata opla
KataAolnmwv ota tpodLua Lwikng mpoéAeuonc.

8.9. O Kav.(EK) aptB. 1881/2006 tnc Emttponn¢ tg 19n¢ AskepuBpiov 2006 yia kaboplopo
HEYLOTWV ETUTPETITWV EMUMESWV YLOL OPLOPEVEG OUGLEC OL OTIOLEC EMLOAUVOUV TA TPOPLUAL.

8.10. O Kav. (EK) 1169/2011 tou EupwmnaikoV KowvoBouAiou Kal Tou JupBoUAlou tng 25n¢
Oktwppiou 2011 yia tnVv eMonuaveon, TNV mapouciaon kot T Stadnuion Twv TPodipwv.

8.11. O Kwdikag Tpodipwv kat Notwv (KTN).
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	1. Εισαγωγή
	2. Χαρακτηριστικά Προϊόντος
	2.1. Γενικά Χαρακτηριστικά
	2.1.1. Το χοιρινό κρέας θα πρέπει να προέρχεται από εγκεκριμένες εγκαταστάσεις και να φέρει σήμανση αναγνώρισης ωοειδούς σχήματος, σύμφωνα με την συντομογραφία και τις απαιτήσεις του Καν. 853/04.
	2.1.2. Σε περίπτωση εισαγωγής από Τρίτη χώρα θα πρέπει να προέρχεται από εγκαταστάσεις που ανήκουν στον κατάλογο των εγκεκριμένων εγκαταστάσεων από Τρίτες χώρες, οι οποίες έχουν εγκριθεί για να εξάγουν τα προϊόντα τους στην ΕΕ.
	2.1.3. Πρέπει να έχει παραχθεί σύμφωνα με τη νομοθεσία περί υγιεινής τροφίμων (Καν. 852/2004 & Καν.853/2004), όπως έχουν κατά περίπτωση τροποποιηθεί και ισχύουν.
	2.1.4. Να προέρχεται από ζώα που έχουν διατραφεί και αναπτυχθεί καλά, είτε αρσενικά που δεν έφθασαν στο στάδιο γεννητικής ωριμότητας, είτε θηλυκά που δεν χρησιμοποιήθηκαν για αναπαραγωγή.
	2.1.5. Τα σφάγια από τα οποία προέρχεται το κρέας να είναι ογκώδη στην εμφάνιση και να έχουν ανεπτυγμένες μυϊκές μάζες, κυρίως στους μηρούς και ωμοπλάτες.
	2.1.6. Η κατάσταση παχύνσεως των σφαγιών πρέπει να είναι τέτοια ώστε το λίπος να είναι κατανεμημένο, λευκωπό, όχι μαλακό και ελαιώδες. Να έχει γίνει πλήρης αφαίρεση του εσωτερικού λίπους και αφαίρεση του εξωτερικού λίπους, ώστε το πάχος που απομένει ν...
	2.1.7. Να είναι κατηγορίας «Α», σύμφωνα με την κοινοτική κλίμακα ταξινόμησης (Κανονισμός (ΕΚ) 1234/2007) με βάση την περιεκτικότητα σε άπαχο κρέας το χοιρινό κρέας να ταξινομείται στις διαβαθμίσεις Ε, U, R.
	2.1.8. Να είναι αποστεωμένο και να προέρχεται από τα εξής τμήματα του σφαγίου: «σπάλα» ή «μπούτι».
	2.1.9. Να είναι νωπό, διατηρημένο σε θερμοκρασία ψύξης (όχι κατάψυξης) 7 C το ανώτερο σε όλα τα σημεία του κρέατος.
	2.1.10. Να μην έχει υποστεί οποιαδήποτε επεξεργασία που να αποσκοπεί στην εξασφάλιση της συντήρησής τους.
	2.1.11. Να προέρχεται από ζώα τα οποία έχουν υποβληθεί σε υγειονομική επιθεώρηση πριν τη σφαγή και κρίθηκαν κατάλληλα για σφαγή.
	2.1.12. Να έχει υποβληθεί σε υγειονομική επιθεώρηση (κρεοσκοπικό έλεγχο) μετά την σφαγή και να έχει κριθεί κατάλληλο για ανθρώπινη κατανάλωση.
	2.1.13. Να προέρχεται από τεμαχιστήριο που έχει κωδικό αριθμό κτηνιατρικής έγκρισης Α από την αρμόδια Υπηρεσία.
	2.1.14. Να έχει τελική ημερομηνία ανάλωσης το πολύ 10 ημέρες από την ημερομηνία παράδοσης του.

	2.2. Μακροσκοπικά – Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά
	2.2.1. Το χοιρινό κρέας πρέπει να έχει χρώμα και οσμή χαρακτηριστική του είδους.
	2.2.2. Να είναι καθαρό και να μην αναδίδει δυσάρεστες οσμές.
	2.2.3. Να μην παρουσιάζει αλλοιώσεις αφυδάτωσης, σήψης, ευρωτίασης ή τάγγισης.
	2.2.4. Να είναι χωρίς κανένα ορατό ξένο σώμα, χωρίς αλλοιώσεις από κτυπήματα καθώς και ίχνη προηγούμενης κατάψυξης.
	2.2.5. Δεν είναι αποδεκτή η ύπαρξη:
	2.2.6. Να μην έχει υποστεί μεταβολή των οργανοληπτικών του χαρακτηριστικών, όπως επίσης και αλλοιώσεις που μπορεί να επιδράσουν στη συντήρησή του και να το καταστήσουν ακατάλληλο για ανθρώπινη κατανάλωση.

	2.3. Φυσικοχημικά Χαρακτηριστικά
	2.3.1. Το κρέας πρέπει να συμμορφώνεται με τις διατάξεις της Ενωσιακής Νομοθεσίας περί καταλοίπων κτηνιατρικών φαρμάκων & αντιμικροβιακών παραγόντων (Καν. 37/2010) καθώς και επιμολυντών (βαρέα μέταλλα, διοξίνες και παρόμοια με τις διοξίνες PCBs- Καν. ...

	2.4. Μικροβιολογικά Χαρακτηριστικά
	2.4.1. Το κρέας πρέπει να συμμορφώνεται με τον Κανονισμό (ΕΚ) αριθ. 2073/2005 της Ευρωπαϊκής Ένωσης, περί μικροβιολογικών κριτηρίων για τα τρόφιμα, όπως έχει τροποποιηθεί και ισχύει.


	3. Συσκευασία
	3.1. Κάθε τεμάχιο, μετά από την επεξεργασία του (τεμαχισμός, αποστέωση) θα πρέπει να συσκευάζεται σε κενό αέρος (προσυσκευασία). Τo καθαρό βάρος κάθε τεμαχίου βοείου κρέατος άνευ οστών θα πρέπει να είναι από 1000 ± 10% γραμμάρια.
	3.2. Το υλικό της συσκευασίας πρέπει να είναι κατάλληλο για επαφή με τρόφιμα, σύμφωνα με τις διατάξεις της ενωσιακής (Κανονισμός (ΕΚ) 1935/2004) και εθνικής νομοθεσίας (ΚΤΠ) και σύμφωνα με τις διατάξεις του καν. (ΕΚ) 2023/2006 σχετικά με τις ορθές πρα...
	3.3. Η προσυσκευασία θα πρέπει να είναι ακέραια (χωρίς φθορές, σχισίματα ή ανοίγματα).
	3.4. Οι προσυσκευασίες θα τοποθετούνται σε χαρτοκιβώτια (δευτερογενής συσκευασία), κατάλληλου βάρους και αντοχής για παλετοποίηση.

	4. Επισήμανση
	4.1. Ενδείξεις πάνω στην προσυσκευασία
	4.2. Ενδείξεις πάνω στη δευτερογενή συσκευασία

	5. Διαδικασία συντήρησης και μεταφοράς
	6. Διενεργούμενοι Έλεγχοι
	6.1. Έλεγχος εγκαταστάσεων

	7. Υποχρεώσεις Προμηθευτών
	7.1. Κάθε υποψήφιος προμηθευτής υποχρεούται να υποβάλει τα παρακάτω δικαιολογητικά μαζί με τις τεχνικές προσφορές:
	7.1.1. Υπεύθυνη δήλωση ότι έλαβε γνώση και συμμορφώνεται με όλους τους όρους των τεχνικών προδιαγραφών χωρίς καμία μεταβολή.
	7.1.2. Υπεύθυνη δήλωση ότι το υπό προμήθεια κρέας θα έχει τελική ημερομηνία ανάλωσης το πολύ 10 ημέρες από την ημερομηνία παράδοσης.
	7.1.3. Υπεύθυνη δήλωση ότι όλες οι εμπλεκόμενες εγκαταστάσεις παραγωγής και τυποποίησης λειτουργούν σύμφωνα με τις απαιτήσεις της εθνικής και ενωσιακής νομοθεσίας και ότι το τεμαχιστήριο έχει κωδικό αριθμό κτηνιατρικής έγκρισης Α από τις αρμόδιες Υπηρ...
	7.1.4. Υπεύθυνη δήλωση ότι η παραγωγή, η μεταποίηση, η συσκευασία, η αποθήκευση, η μεταφορά, η διακίνηση και η διάθεση των τροφίμων πραγματοποιείται με υγιεινό τρόπο και ότι οι αντίστοιχες επιχειρήσεις τροφίμων εφαρμόζουν, διατηρούν και αναθεωρούν δια...


	8. Σχετική Νομοθεσία
	8.1. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 178/2002 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου της 28ης Ιανουαρίου 2002 για τον καθορισμό των γενικών αρχών και απαιτήσεων της νομοθεσίας για τα τρόφιμα, για την ίδρυση της Ευρωπαϊκής Αρχής για την Ασφάλεια των Τροφ...
	8.2. Ο Καν. (ΕΚ) Αριθ. 852/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 29ης Απριλίου 2004 για την υγιεινή των τροφίμων
	8.3. Ο Καν. (ΕΚ) Αριθ. 853/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 29ης Απριλίου 2004 για την υγιεινή των τροφίμων ζωικής προέλευσης.
	8.4. Κανονισμός (ΕΚ) 1935/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου της 27ης Οκτωβρίου 2004, σχετικά με τα υλικά και αντικείμενα που πρόκειται να έρθουν σε επαφή με τρόφιμα.
	8.5. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 2023/2006 της Επιτροπής της 22ας Δεκεμβρίου 2006 σχετικά με την ορθή πρακτική παραγωγής υλικών και αντικειμένων που προορίζονται να έλθουν σε επαφή με τρόφιμα.
	8.6. Ο Καν. (ΕΚ) 1337/2013 της Επιτροπής της 13ης Δεκεμβρίου 2013 για τη θέσπιση κανόνων εφαρμογής του κανονισμού (ΕΕ) αριθ. 1169/2011 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου όσον αφορά την ένδειξη της χώρας καταγωγής ή του τόπου προέλευσης για...
	8.7. Ο Καν. (ΕΚ) Αριθ. 1308/2013 Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 17ης Δεκεμβρίου 2013 για τη θέσπιση κοινής οργάνωσης αγορών γεωργικών προϊόντων.
	8.8. Ο Καν. (ΕΚ) αριθ. 37/2010 της Επιτροπής της 22ης Δεκεμβρίου 2009 σχετικά με φαρμακολογικώς δραστικές ουσίες και την ταξινόμησή τους όσον αφορά τα ανώτατα όρια καταλοίπων στα τρόφιμα ζωικής προέλευσης.
	8.9. Ο Καν.(ΕΚ) αριθ. 1881/2006 της Επιτροπής της 19ης Δεκεμβρίου 2006 για καθορισμό μέγιστων επιτρεπτών επιπέδων για ορισμένες ουσίες οι οποίες επιμολύνουν τα τρόφιμα.
	8.10. Ο Καν. (ΕΚ) 1169/2011 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 25ης Οκτωβρίου 2011 για την επισήμανση, την παρουσίαση και τη διαφήμιση των τροφίμων.
	8.11. Ο Καν. (ΕΚ) 1760/2000 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 17ης Ιουλίου 2000 για τη θέσπιση συστήματος αναγνώρισης και καταγραφής των βοοειδών και την επισήμανση του βοείου κρέατος και των προϊόντων με βάση το χοιρινό κρέας, καθώς ...
	8.12. Ο Καν.(ΕΚ) αριθ. 1234/2007 του Συμβούλιου της 22ας Οκτωβρίου 2007 για τη θέσπιση κοινής οργάνωσης των γεωργικών αγορών και ειδικών διατάξεων για ορισμένα γεωργικά προϊόντα («Ενιαίος κανονισμός ΚΟΑ»).
	8.13. Ο Καν. (ΕΚ) αριθ. 1249/2008 της Επιτροπής, της 10ης Δεκεμβρίου 2008, για τη θέσπιση λεπτομερών κανόνων για την εφαρμογή των κοινοτικών κλιμάκων κατάταξης των σφάγιων βοοειδών, χοίρων και προβάτων καθώς και για την κοινοποίηση των σχετικών τιμών.
	8.14. Ο Καν. (ΕΚ) 1825/2000 της Επιτροπής της 25ης Αυγούστου 2000 για τη θέσπιση λεπτομερειών εφαρμογής του Καν. (ΕΚ) 1760/2000 για την επισήμανση του βοείου κρέατος.
	8.15. Ο Κώδικας Τροφίμων και Ποτών (ΚΤΠ).

	1. Εισαγωγή
	2. Χαρακτηριστικά Προϊόντος
	2.1. Γενικά Χαρακτηριστικά
	2.1.1. Το κοτόπουλο θα πρέπει να προέρχεται από εγκεκριμένες εγκαταστάσεις και να φέρει σήμανση αναγνώρισης ωοειδούς σχήματος, σύμφωνα με την συντομογραφία και τις απαιτήσεις του Καν. 853/04.
	2.1.2. Πρέπει να έχει παραχθεί σύμφωνα με τη νομοθεσία περί υγιεινής τροφίμων (Καν. 852/2004 & Καν.853/2004) και περί κανόνων εμπορίας κρέατος πουλερικών (Καν. 543/2008 και ΕΚ 1308/2013), όπως έχουν κατά περίπτωση τροποποιηθεί και ισχύουν.
	2.1.3. Να είναι νωπό, διατηρημένο σε θερμοκρασία ψύξης (όχι κατάψυξης).
	2.1.4. Να προέρχεται από πτηνά απόλυτα υγιή, φυλών κρεατοπαραγωγής και των δύο γενών, καλά αναπτυγμένα, ηλικίας μέχρι τριών (3) μηνών (BROILER).
	2.1.5. Να είναι ταξινομημένο ως ποιότητας «Α» σύμφωνα με τους (ΕΚ) 543/2008 και ΕΚ 1308/2013, όπως έχουν κατά περίπτωση τροποποιηθεί και ισχύουν.
	2.1.6. Να προέρχεται από ζώα τα οποία έχουν υποβληθεί σε υγειονομική επιθεώρηση πριν τη σφαγή και κρίθηκαν κατάλληλα για σφαγή για την εμπορία Νωπού κρέατος πουλερικών.
	2.1.7. Το κοτόπουλο να έχει υποβληθεί σε υγειονομική επιθεώρηση (κρεοσκοπικό έλεγχο) μετά την σφαγή και να έχει κριθεί κατάλληλο για ανθρώπινη κατανάλωση.
	2.1.8. Να προέρχεται από σφαγείο που έχει αριθμό έγκρισης από την αρμόδια Υπηρεσία.
	2.1.9. Να προέρχεται από τεμαχιστήριο που έχει κωδικό αριθμό κτηνιατρικής έγκρισης Α από την αρμόδια Υπηρεσία.
	2.1.10. Να αναφέρεται σε ημερομηνία σφαγής το πολύ 3 ημερών από την ημερομηνία παράδοσης.

	2.2. Μακροσκοπικά – Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά
	2.2.1. Τα κοτόπουλα θα πρέπει να είναι εκσπλαχνισμένα, δηλαδή δε θα πρέπει να περιέχουν σπλάχνα και εντόσθια, κεφάλι και άκρα από τον ταρσό και κάτω.
	2.2.2. Τα κοτόπουλα θα πρέπει να έχουν καλή όψη. Το κρέας πρέπει να είναι παχύ, το στήθος ανεπτυγμένο, φαρδύ, μακρύ και σαρκώδες, όπως σαρκώδη πρέπει επίσης να είναι και τα πόδια. Να υπάρχει ένα λεπτό και κανονικό στρώμα λίπους στο στήθος, την πλάτη κ...
	2.2.3. Δε θα πρέπει να περιέχουν πτερά ή πτίλα ή στελέχη τους. Λίγα μικρά πούπουλα, τμήματα στελεχών (άκρες καλάμων) και τρίχες (filoplumes) είναι δυνατόν να υπάρχουν πάνω στο στήθος, τα πόδια, τους γλουτούς, τις αρθρώσεις των κάτω άκρων και τις άκρες...
	2.2.4. Να είναι ανέπαφα και αρτιμελή, χωρίς κανένα ορατό ξένο σώμα, ακαθαρσία ή αίμα, χωρίς ορατές κηλίδες αίματος, εκτός από όσες είναι μικρού μεγέθους και διακριτικές, χωρίς εξέχοντα σπασμένα κόκαλα, χωρίς  σοβαρούς μώλωπες και αλλοιώσεις από κτυπήμ...
	2.2.5. Το χρώμα και η οσμή του κρέατος να είναι χαρακτηριστικά του είδους, το δε χρώμα του δέρματος να είναι λευκό ως λευκοκίτρινο.
	2.2.6. Να μην έχουν υποστεί μεταβολή των οργανοληπτικών τους χαρακτηριστικών, όπως επίσης και αλλοιώσεις που μπορεί να επιδράσουν στη συντήρησή τους και να τα καταστήσουν ακατάλληλα για ανθρώπινη κατανάλωση.

	2.3. Φυσικοχημικά Χαρακτηριστικά
	2.3.1. Το κοτόπουλο πρέπει να συμμορφώνεται με τις διατάξεις της Ενωσιακής Νομοθεσίας περί καταλοίπων κτηνιατρικών φαρμάκων & αντιμικροβιακών παραγόντων (Καν. 37/2010) καθώς και επιμολυντών (βαρέα μέταλλα, διοξίνες και παρόμοια με τις διοξίνες PCBs-Κα...

	2.4. Μικροβιολογικά Χαρακτηριστικά
	2.4.1. Το κοτόπουλο πρέπει να συμμορφώνεται με τις διατάξεις της Ενωσιακής Νομοθεσίας ως προς τα μικροβιολογικά κριτήρια ασφάλειας σχετικά με την Salmonella typhimurium και Salmonella enteritidis (Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 1086/2011).


	3. Συσκευασία
	3.1. Κάθε τεμάχιο, μετά από την επεξεργασία του (σφαγή, εκσπλαγχνισμός) θα πρέπει να συσκευάζεται σε «δισκάκι» με διαφανή μεμβράνη επικάλυψης (προσυσκευασία). Το καθαρό βάρος του περιεχομένου κοτόπουλου πρέπει να κυμαίνεται μεταξύ 1.300 και 2.000 γραμ...
	3.2.  Το υλικό της συσκευασίας πρέπει να είναι κατάλληλο για επαφή με τρόφιμα, σύμφωνα με τις διατάξεις της ενωσιακής (Κανονισμός (ΕΚ) 1935/2004) και εθνικής νομοθεσίας (ΚΤΠ) και σύμφωνα με τις διατάξεις του καν. (ΕΚ) 2023/2006 σχετικά με τις ορθές πρ...
	3.3. Η προσυσκευασία θα πρέπει να είναι ακέραια (χωρίς φθορές, σχισίματα ή ανοίγματα).
	3.4. Οι προσυσκευασίες θα τοποθετούνται σε χαρτοκιβώτια (δευτερογενής συσκευασία), κατάλληλου βάρους και αντοχής για παλετοποίηση.

	4. Επισημάνσεις
	4.1. Ενδείξεις πάνω στην προσυσκευασία
	4.2. Ενδείξεις πάνω στη δευτερογενή συσκευασία

	5. Διαδικασία συντήρησης και μεταφοράς
	6. Διενεργούμενοι Έλεγχοι
	6.1. Έλεγχος εγκαταστάσεων

	7. Υποχρεώσεις Προμηθευτών
	7.1. Κάθε υποψήφιος προμηθευτής υποχρεούται να υποβάλει τα παρακάτω δικαιολογητικά μαζί με τις τεχνικές προσφορές:
	7.1.1. Υπεύθυνη δήλωση ότι έλαβε γνώση και συμμορφώνεται με όλους τους όρους των τεχνικών προδιαγραφών χωρίς καμία μεταβολή.
	7.1.2. Υπεύθυνη δήλωση ότι το υπό προμήθεια κρέας πουλερικών θα αναφέρεται σε ημερομηνία σφαγής μικρότερη των 3 ημερών από την ημερομηνία παράδοσης.
	7.1.3. Υπεύθυνη δήλωση ότι όλες οι εμπλεκόμενες εγκαταστάσεις παραγωγής και τυποποίησης λειτουργούν σύμφωνα με τις απαιτήσεις της εθνικής και ενωσιακής νομοθεσίας και ότι το τεμαχιστήριο έχει κωδικό αριθμό κτηνιατρικής έγκρισης Α από τις αρμόδιες Υπηρ...
	7.1.4. Υπεύθυνη δήλωση ότι η παραγωγή, η μεταποίηση, η συσκευασία, η αποθήκευση, η μεταφορά, η διακίνηση και η διάθεση των τροφίμων πραγματοποιείται με υγιεινό τρόπο και ότι οι αντίστοιχες επιχειρήσεις τροφίμων εφαρμόζουν, διατηρούν και αναθεωρούν δια...


	8. Σχετική Νομοθεσία
	8.1. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 178/2002 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου της 28ης Ιανουαρίου 2002 για τον καθορισμό των γενικών αρχών και απαιτήσεων της νομοθεσίας για τα τρόφιμα, για την ίδρυση της Ευρωπαϊκής Αρχής για την Ασφάλεια των Τροφ...
	8.2. Ο Καν. (ΕΚ) Αριθ. 852/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 29ης Απριλίου 2004 για την υγιεινή των τροφίμων.
	8.3. Ο Καν. (ΕΚ) Αριθ. 853/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 29ης Απριλίου 2004 για την υγιεινή των τροφίμων ζωικής προέλευσης.
	8.4. Κανονισμός (ΕΚ) 1935/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου της 27ης Οκτωβρίου 2004, σχετικά με τα υλικά και αντικείμενα που πρόκειται να έρθουν σε επαφή με τρόφιμα.
	8.5. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 2023/2006 της Επιτροπής της 22ας Δεκεμβρίου 2006 σχετικά με την ορθή πρακτική παραγωγής υλικών και αντικειμένων που προορίζονται να έλθουν σε επαφή με τρόφιμα.
	8.6. Ο Καν. (ΕΚ) Αριθ. 543/2008 της Επιτροπής της 16ης Ιουνίου 2008 για τον καθορισμό λεπτομερών κανόνων εφαρμογής του κανονισμού(ΕΚ)αριθ. 1234/2007 του Συμβουλίου σχετικά με τους κανόνες εμπορίας για το κρέας πουλερικών.
	8.7. Ο Καν.  (ΕΚ) αριθ. 1177/2006 της επιτροπής της 1ης Αυγούστου 2006 για την εφαρμογή του κανονισμού (ΕΚ) αριθ. 2160/2003 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου όσον αφορά τις απαιτήσεις για τη χρησιμοποίηση ειδικών μεθόδων ελέγχου στο πλαίσ...
	8.8. Ο Καν. (ΕΚ) 1337/2013 της Επιτροπής της 13ης Δεκεμβρίου 2013 για τη θέσπιση κανόνων εφαρμογής του κανονισμού (ΕΕ) αριθ. 1169/2011 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου όσον αφορά την ένδειξη της χώρας καταγωγής ή του τόπου προέλευσης για...
	8.9. Ο Καν. (ΕΚ) Αριθ. 1308/2013 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 17ης Δεκεμβρίου 2013 για τη θέσπιση κοινής οργάνωσης αγορών γεωργικών προϊόντων.
	8.10.  Ο Καν. (ΕΚ) Αριθ. 1086/2011 της Επιτροπής της 27ης Οκτωβρίου 2011 για την τροποποίηση των Καν. 2160/2003 & 20173/2005.
	8.11. Ο Καν. (ΕΚ) αριθ. 37/2010 της Επιτροπής της 22ης Δεκεμβρίου 2009 σχετικά με φαρμακολογικώς δραστικές ουσίες και την ταξινόμησή τους όσον αφορά τα ανώτατα όρια καταλοίπων στα τρόφιμα ζωικής προέλευσης.
	8.12. Ο Καν. (ΕΚ) αριθ. 1881/2006 της Επιτροπής της 19ης Δεκεμβρίου 2006 για καθορισμό μέγιστων επιτρεπτών επιπέδων για ορισμένες ουσίες οι οποίες επιμολύνουν τα τρόφιμα.
	8.13. Κανονισμός (ΕΕ) 1169/2011 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου της 25ης Οκτωβρίου 2011, σχετικά με την παροχή πληροφοριών για τα τρόφιμα στους καταναλωτές, την τροποποίηση και κατάργηση Κανονισμών και Οδηγιών.
	8.14. Ο Κώδικας Τροφίμων και Ποτών (ΚΤΠ).

	1. Εισαγωγή
	2. Χαρακτηριστικά Προϊόντος
	2.1. Γενικά Χαρακτηριστικά
	2.1.1. Το βόειο κρέας θα πρέπει να προέρχεται από εγκεκριμένες εγκαταστάσεις και να φέρει σήμανση αναγνώρισης ωοειδούς σχήματος, σύμφωνα με την συντομογραφία και τις απαιτήσεις του Καν. 853/04.
	2.1.2. Σε περίπτωση εισαγωγής από Τρίτη χώρα θα πρέπει να προέρχεται από εγκαταστάσεις που ανήκουν στον κατάλογο των εγκεκριμένων εγκαταστάσεων από Τρίτες χώρες, οι οποίες έχουν εγκριθεί για να εξάγουν τα προϊόντα τους στην ΕΕ.
	2.1.3. Πρέπει να έχει παραχθεί σύμφωνα με τη νομοθεσία περί υγιεινής τροφίμων (Καν. 852/2004 & Καν.853/2004), όπως έχουν κατά περίπτωση τροποποιηθεί και ισχύουν.
	2.1.4. Να είναι κατηγορίας «Α» σύμφωνα με την κοινοτική κλίμακα ταξινόμησης (Κανονισμός (ΕΚ) 1234/2007,) με βάση την σωματική του διάπλαση να ταξινομείται στις διαβαθμίσεις των κατηγοριών Ε, U, R και με βάση το βαθμό πάχυνσης (ποσότητα λίπους) να ταξι...
	2.1.5. Να προέρχεται από σφάγια ζώων που έχουν διατραφεί και αναπτυχθεί καλά και είναι ηλικίας από 12 έως 24 μηνών.
	2.1.6. Να είναι νωπό, διατηρημένο σε θερμοκρασία ψύξης (όχι κατάψυξης) 7 C το ανώτερο σε όλα τα σημεία του κρέατος.
	2.1.7. Να είναι αποστεωμένο και να προέρχεται από τα εξής τμήματα του σφαγίου: «κιλότο», «στρογγυλό», «τρανς» ή «νουά».
	2.1.8. Να μην έχει υποστεί οποιαδήποτε επεξεργασία που να αποσκοπεί στην εξασφάλιση της συντήρησής τους.
	2.1.9. Να προέρχεται από ζώα τα οποία έχουν υποβληθεί σε υγειονομική επιθεώρηση πριν τη σφαγή και κρίθηκαν κατάλληλα για σφαγή.
	2.1.10. Να έχει υποβληθεί σε υγειονομική επιθεώρηση (κρεοσκοπικό έλεγχο) μετά την σφαγή και να έχει κριθεί κατάλληλο για ανθρώπινη κατανάλωση.
	2.1.11. Να προέρχεται από τεμαχιστήριο που έχει κωδικό αριθμό κτηνιατρικής έγκρισης Α από την αρμόδια Υπηρεσία.
	2.1.12. Να έχει τελική ημερομηνία ανάλωσης το πολύ 10 ημέρες από την ημερομηνία παράδοσης του.

	2.2. Μακροσκοπικά – Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά
	2.2.1. Το βόειο κρέας πρέπει να έχει χρώμα κόκκινο και οσμή χαρακτηριστική του είδους.
	2.2.2. Να είναι καθαρό και να μην αναδίδει δυσάρεστες οσμές.
	2.2.3. Να μην παρουσιάζει αλλοιώσεις αφυδάτωσης, σήψης, ευρωτίασης ή τάγγισης.
	2.2.4. Να είναι χωρίς κανένα ορατό ξένο σώμα, χωρίς αλλοιώσεις από κτυπήματα καθώς και ίχνη προηγούμενης κατάψυξης.
	2.2.5. Δεν είναι αποδεκτή η ύπαρξη:
	2.2.6. Να μην έχει υποστεί μεταβολή των οργανοληπτικών του χαρακτηριστικών, όπως επίσης και αλλοιώσεις που μπορεί να επιδράσουν στη συντήρησή του και να το καταστήσουν ακατάλληλο για ανθρώπινη κατανάλωση.

	2.3. Φυσικοχημικά Χαρακτηριστικά
	2.3.1. Το κρέας πρέπει να συμμορφώνεται με τις διατάξεις της Ενωσιακής Νομοθεσίας περί καταλοίπων κτηνιατρικών φαρμάκων & αντιμικροβιακών παραγόντων (Καν. 37/2010) καθώς και επιμολυντών (βαρέα μέταλλα, διοξίνες και παρόμοια με τις διοξίνες PCBs- Καν. ...

	2.4. Μικροβιολογικά Χαρακτηριστικά
	2.4.1. Το κρέας πρέπει να συμμορφώνεται με τον Κανονισμό (ΕΚ) αριθ. 2073/2005 της Ευρωπαϊκής Ένωσης, περί μικροβιολογικών κριτηρίων για τα τρόφιμα, όπως έχει τροποποιηθεί και ισχύει.


	3. Συσκευασία
	3.1. Κάθε τεμάχιο, μετά από την επεξεργασία του (τεμαχισμός, αποστέωση) θα πρέπει να συσκευάζεται σε κενό αέρος (προσυσκευασία). Τo καθαρό βάρος κάθε τεμαχίου βοείου κρέατος άνευ οστών θα πρέπει να είναι από 1000 ± 10% γραμμάρια.
	3.2. Το υλικό της συσκευασίας πρέπει να είναι κατάλληλο για επαφή με τρόφιμα, σύμφωνα με τις διατάξεις της ενωσιακής (Κανονισμός (ΕΚ) 1935/2004) και εθνικής νομοθεσίας (ΚΤΠ) και σύμφωνα με τις διατάξεις του καν. (ΕΚ) 2023/2006 σχετικά με τις ορθές πρα...
	3.3. Η προσυσκευασία θα πρέπει να είναι ακέραια (χωρίς φθορές, σχισίματα ή ανοίγματα).
	3.4. Οι προσυσκευασίες θα τοποθετούνται σε χαρτοκιβώτια (δευτερογενής συσκευασία), κατάλληλου βάρους και αντοχής για παλετοποίηση.

	4. Επισήμανση
	4.1. Ενδείξεις πάνω στην προσυσκευασία
	4.2. Ενδείξεις πάνω στη δευτερογενή συσκευασία

	5. Διαδικασία συντήρησης και μεταφοράς
	6. Διενεργούμενοι Έλεγχοι
	6.1. Έλεγχος εγκαταστάσεων

	7. Υποχρεώσεις Προμηθευτών
	7.1. Κάθε υποψήφιος προμηθευτής υποχρεούται να υποβάλει τα παρακάτω δικαιολογητικά μαζί με τις τεχνικές προσφορές:
	7.1.1. Υπεύθυνη δήλωση ότι έλαβε γνώση και συμμορφώνεται με όλους τους όρους των τεχνικών προδιαγραφών χωρίς καμία μεταβολή.
	7.1.2. Υπεύθυνη δήλωση ότι το υπό προμήθεια κρέας θα έχει τελική ημερομηνία ανάλωσης το πολύ 10 ημέρες από την ημερομηνία παράδοσης.
	7.1.3. Υπεύθυνη δήλωση ότι όλες οι εμπλεκόμενες εγκαταστάσεις παραγωγής και τυποποίησης λειτουργούν σύμφωνα με τις απαιτήσεις της εθνικής και ενωσιακής νομοθεσίας και ότι το τεμαχιστήριο έχει κωδικό αριθμό κτηνιατρικής έγκρισης Α από τις αρμόδιες Υπηρ...
	7.1.4. Υπεύθυνη δήλωση ότι η παραγωγή, η μεταποίηση, η συσκευασία, η αποθήκευση, η μεταφορά, η διακίνηση και η διάθεση των τροφίμων πραγματοποιείται με υγιεινό τρόπο και ότι οι αντίστοιχες επιχειρήσεις τροφίμων εφαρμόζουν, διατηρούν και αναθεωρούν δια...


	8. Σχετική Νομοθεσία
	8.1. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 178/2002 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου της 28ης Ιανουαρίου 2002 για τον καθορισμό των γενικών αρχών και απαιτήσεων της νομοθεσίας για τα τρόφιμα, για την ίδρυση της Ευρωπαϊκής Αρχής για την Ασφάλεια των Τροφ...
	8.2. Ο Καν. (ΕΚ) Αριθ. 852/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 29ης Απριλίου 2004 για την υγιεινή των τροφίμων
	8.3. Ο Καν. (ΕΚ) Αριθ. 853/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 29ης Απριλίου 2004 για την υγιεινή των τροφίμων ζωικής προέλευσης.
	8.4. Κανονισμός (ΕΚ) 1935/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου της 27ης Οκτωβρίου 2004, σχετικά με τα υλικά και αντικείμενα που πρόκειται να έρθουν σε επαφή με τρόφιμα.
	8.5. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 2023/2006 της Επιτροπής της 22ας Δεκεμβρίου 2006 σχετικά με την ορθή πρακτική παραγωγής υλικών και αντικειμένων που προορίζονται να έλθουν σε επαφή με τρόφιμα.
	8.6. Ο Καν. (ΕΚ) 1337/2013 της Επιτροπής της 13ης Δεκεμβρίου 2013 για τη θέσπιση κανόνων εφαρμογής του κανονισμού (ΕΕ) αριθ. 1169/2011 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου όσον αφορά την ένδειξη της χώρας καταγωγής ή του τόπου προέλευσης για...
	8.7. Ο Καν. (ΕΚ) Αριθ. 1308/2013 Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 17ης Δεκεμβρίου 2013 για τη θέσπιση κοινής οργάνωσης αγορών γεωργικών προϊόντων.
	8.8. Ο Καν. (ΕΚ) αριθ. 37/2010 της Επιτροπής της 22ης Δεκεμβρίου 2009 σχετικά με φαρμακολογικώς δραστικές ουσίες και την ταξινόμησή τους όσον αφορά τα ανώτατα όρια καταλοίπων στα τρόφιμα ζωικής προέλευσης.
	8.9. Ο Καν.(ΕΚ) αριθ. 1881/2006 της Επιτροπής της 19ης Δεκεμβρίου 2006 για καθορισμό μέγιστων επιτρεπτών επιπέδων για ορισμένες ουσίες οι οποίες επιμολύνουν τα τρόφιμα.
	8.10. Ο Καν. (ΕΚ) 1169/2011 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 25ης Οκτωβρίου 2011 για την επισήμανση, την παρουσίαση και τη διαφήμιση των τροφίμων.
	8.11. Ο Καν. (ΕΚ) 1760/2000 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 17ης Ιουλίου 2000 για τη θέσπιση συστήματος αναγνώρισης και καταγραφής των βοοειδών και την επισήμανση του βοείου κρέατος και των προϊόντων με βάση το βόειο κρέας, καθώς κα...
	8.12. Ο Καν.(ΕΚ) αριθ. 1234/2007 του Συμβούλιου της 22ας Οκτωβρίου 2007 για τη θέσπιση κοινής οργάνωσης των γεωργικών αγορών και ειδικών διατάξεων για ορισμένα γεωργικά προϊόντα («Ενιαίος κανονισμός ΚΟΑ»).
	8.13. Ο Καν. (ΕΚ) αριθ. 1249/2008 της Επιτροπής, της 10ης Δεκεμβρίου 2008, για τη θέσπιση λεπτομερών κανόνων για την εφαρμογή των κοινοτικών κλιμάκων κατάταξης των σφάγιων βοοειδών, χοίρων και προβάτων καθώς και για την κοινοποίηση των σχετικών τιμών.
	8.14. Ο Καν. (ΕΚ) 1825/2000 της Επιτροπής της 25ης Αυγούστου 2000 για τη θέσπιση λεπτομερειών εφαρμογής του Καν. (ΕΚ) 1760/2000 για την επισήμανση του βοείου κρέατος.
	8.15. Ο Κώδικας Τροφίμων και Ποτών (ΚΤΠ).

	1. Εισαγωγή
	2. Χαρακτηριστικά Προϊόντος
	2.1. Γενικά Χαρακτηριστικά
	2.1.1. Το προϊόν θα πρέπει να προέρχεται από εγκεκριμένες εγκαταστάσεις και να φέρει σήμανση αναγνώρισης ωοειδούς σχήματος σύμφωνα με την συντομογραφία και τις απαιτήσεις του Καν. 853/2004.
	2.1.2. Σε περίπτωση εισαγωγής από τρίτη χώρα θα πρέπει να προέρχεται από εγκαταστάσεις που ανήκουν στον κατάλογο των εγκεκριμένων εγκαταστάσεων από τρίτες χώρες, οι οποίες έχουν εγκριθεί για να εξάγουν τα προϊόντα τους στην ΕΕ.
	2.1.3. Πρέπει να έχει παραχθεί σύμφωνα με τη νομοθεσία περί υγιεινής τροφίμων (Καν. 852/2004 & Καν.853/2004), όπως έχουν κατά περίπτωση τροποποιηθεί και ισχύουν.
	2.1.4. Η πρώτη ύλη (κρέας) από την οποία παρασκευάζεται το προϊόν να προέρχεται από εγκεκριμένες σφαγιοτεχνικές εγκαταστάσεις.
	2.1.5. Το κρέας από το οποίο παρασκευάζεται να προέρχεται από τεμαχιστήριο που έχει κωδικό αριθμό κτηνιατρικής έγκρισης Α από την αρμόδια Υπηρεσία.
	2.1.6. Το προϊόν να προέρχεται από μίξη βόειου, χοιρινού και πρόβειου κρέατος.
	2.1.7. Το προϊόν και η παρασκευή του θα πρέπει να συμμορφώνονται πλήρως με το Άρθρο 91 του ΚΤΠ στο οποίο περιγράφονται οι προδιαγραφές για τα προϊόντα με βάση το κρέας.
	2.1.8. Το προϊόν να έχει τελική ημερομηνία ανάλωσης τουλάχιστον τριάντα (30) ημέρες από την ημερομηνία παραλαβής του.

	2.2. Μακροσκοπικά – Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά
	2.2.1. Το προϊόν πρέπει να έχει χρώμα καφετί και οσμή χαρακτηριστική του είδους.
	2.2.2. Το προϊόν δεν πρέπει να έχει υποστεί μεταβολή των οργανοληπτικών του χαρακτηριστικών, όπως ενδεικτικά: δυσάρεστη οσμή, αλλοιώσεις σήψης, μούχλα.
	2.2.3. Το προϊόν δεν πρέπει να περιέχει ξένες ύλες στις οποίες συμπεριλαμβάνονται σκώληκες, νύμφες ή έντομα σύμφωνα με τις διατάξεις του ΚΤΠ.

	2.3. Χαρακτηριστικά ασφάλειας προϊόντος
	2.3.1. Το προϊόν πρέπει να συμμορφώνεται με τον Κανονισμό (ΕΚ) αριθ. 2073/2005 της Ευρωπαϊκής Ένωσης, περί μικροβιολογικών κριτηρίων για τα τρόφιμα, όπως τροποποιήθηκε και ισχύει.
	2.3.2. Το προϊόν πρέπει να συμμορφώνεται με τις διατάξεις της Ενωσιακής Νομοθεσίας περί καταλοίπων κτηνιατρικών φαρμάκων & αντιμικροβιακών παραγόντων (Καν. 37/2010) καθώς και επιμολυντών (βαρέα μέταλλα, διοξίνες και παρόμοια με τις διοξίνες PCBs- Καν....


	3. Συσκευασία
	3.1. Το προϊόν μετά την ενθήκευση κατά το στάδιο της επεξεργασίας ψύχεται και έπειτα κόβεται σε μερίδες (φέτες) και συσκευάζεται σε κενό αέρος (προσυσκευασία). Τo καθαρό βάρος κάθε τεμαχίου θα πρέπει να είναι από 200 γραμμάρια ± 10%.
	3.2. Το υλικό της προσυσκευασίας πρέπει να είναι κατάλληλο για επαφή με τρόφιμα, σύμφωνα με τις διατάξεις της ενωσιακής (Κανονισμός (ΕΚ) 1935/2004) και εθνικής νομοθεσίας (ΚΤΠ). Επίσης, να πληροί τους όρους υγιεινής σύμφωνα με τον ΚΤΠ, τις σχετικές οδ...
	3.3. Η προσυσκευασία θα πρέπει να είναι ακέραια (χωρίς φθορές, σχισίματα ή ανοίγματα).
	3.4. Οι προσυσκευασίες θα τοποθετούνται σε χαρτοκιβώτια (δευτερογενής συσκευασία), κατάλληλου βάρους και αντοχής για παλετοποίηση.

	4. Επισήμανση
	4.1. Ενδείξεις πάνω στην προσυσκευασία
	4.2. Ενδείξεις πάνω στη δευτερογενή συσκευασία

	5. Διαδικασία συντήρησης και μεταφοράς
	6. Διενεργούμενοι Έλεγχοι
	6.1. Έλεγχος εγκαταστάσεων

	7. Υποχρεώσεις Προμηθευτών
	7.1. Κάθε υποψήφιος προμηθευτής υποχρεούται να υποβάλει τα παρακάτω δικαιολογητικά μαζί με την τεχνική προσφορά:
	7.1.1. Υπεύθυνη δήλωση ότι έλαβε γνώση και συμμορφώνεται με όλους τους όρους των τεχνικών προδιαγραφών χωρίς καμία μεταβολή.
	7.1.2. Υπεύθυνη δήλωση με την οποία να εγγυάται ότι το προϊόν θα έχει τελική ημερομηνία ανάλωσης τουλάχιστον τριάντα (30) ημέρες από την ημερομηνία παραλαβής του. Να αναγράφει επίσης ότι θα αντικαταστήσει όση ποσότητα του προϊόντος κριθεί ως ακατάλληλ...
	7.1.3. Υπεύθυνη δήλωση ότι όλες οι εμπλεκόμενες εγκαταστάσεις παραγωγής και τυποποίησης λειτουργούν σύμφωνα με τις απαιτήσεις της εθνικής και ενωσιακής νομοθεσίας και ότι το τεμαχιστήριο κρεάτων έχει κωδικό αριθμό κτηνιατρικής έγκρισης Α από τις αρμόδ...
	7.1.4. Υπεύθυνη δήλωση ότι η παραγωγή, η μεταποίηση, η συσκευασία, η αποθήκευση, η μεταφορά, η διακίνηση και η διάθεση των τροφίμων πραγματοποιείται με υγιεινό τρόπο και ότι οι αντίστοιχες επιχειρήσεις τροφίμων εφαρμόζουν, διατηρούν και αναθεωρούν δια...

	7.2. Ο ανάδοχος κατά την παραλαβή υποχρεούται να προσκομίσει:
	7.2.1. Πιστοποιητικό ανάλυσης – εργαστηριακού ελέγχου της παρτίδας του προς παράδοση τροφίμου, όπου θα πιστοποιείται η συμφωνία με τις τεχνικές προδιαγραφές και συγκεκριμένα με τα χαρακτηριστικά της παραγράφου 2.3. Οι εργαστηριακοί έλεγχοι θα διενεργο...


	8. Σχετική Νομοθεσία
	8.1. Νόμος 4412/2016 «Δημόσιες Συμβάσεις Έργων, Προμηθειών και Υπηρεσιών (προσαρμογή στις Οδηγίες 2014/24/ΕΕ και 2014/25/ΕΕ)».
	8.2. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 178/2002 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου της 28ης Ιανουαρίου 2002 για τον καθορισμό των γενικών αρχών και απαιτήσεων της νομοθεσίας για τα τρόφιμα, για την ίδρυση της Ευρωπαϊκής Αρχής για την Ασφάλεια των Τροφ...
	8.3. Κανονισμός (ΕΚ) Αριθ. 852/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 29ης Απριλίου 2004 για την υγιεινή των τροφίμων.
	8.4. Κανονισμός (ΕΚ) Αριθ. 853/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 29ης Απριλίου 2004 για την υγιεινή των τροφίμων ζωικής προέλευσης.
	8.5. Κανονισμός (ΕΚ) 1935/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου της 27ης Οκτωβρίου 2004, σχετικά με τα υλικά και αντικείμενα που πρόκειται να έρθουν σε επαφή με τρόφιμα.
	8.6. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 37/2010 της Επιτροπής της 22ης Δεκεμβρίου 2009 σχετικά με φαρμακολογικώς δραστικές ουσίες και την ταξινόμησή τους όσον αφορά τα ανώτατα όρια καταλοίπων στα τρόφιμα ζωικής προέλευσης.
	8.7. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 1881/2006 της Επιτροπής της 19ης Δεκεμβρίου 2006 για καθορισμό μέγιστων επιτρεπτών επιπέδων για ορισμένες ουσίες οι οποίες επιμολύνουν τα τρόφιμα.
	8.8. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 2073/2005 της Επιτροπής της 15ης Νοεμβρίου 2005 για περί μικροβιολογικών κριτηρίων για τα τρόφιμα.
	8.9. Κανονισμός (ΕΚ) 1169/2011 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 25ης Οκτωβρίου 2011 για την επισήμανση, την παρουσίαση και τη διαφήμιση των τροφίμων.
	8.10. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 1308/2013 του Συμβούλιου της 17ης Δεκεμβρίου 2013 για τη θέσπιση κοινής οργάνωσης των αγορών γεωργικών προϊόντων και την κατάργηση των κανονισμών (ΕΟΚ) αριθ. 922/72, (ΕΟΚ) αριθ. 234/79, (ΕΚ) αριθ. 1037/2001 και (ΕΚ) αριθ. 1...
	8.11. Ο Κώδικας Τροφίμων - Ποτών και Αντικειμένων Κοινής Χρήσης (Κ.Τ.Π).

	1. Εισαγωγή
	2. Χαρακτηριστικά Προϊόντος
	2.1. Γενικά Χαρακτηριστικά
	2.1.1. Το προϊόν θα πρέπει να προέρχεται από εγκεκριμένες εγκαταστάσεις και να φέρει σήμανση αναγνώρισης ωοειδούς σχήματος σύμφωνα με την συντομογραφία και τις απαιτήσεις του Καν. 853/2004.
	2.1.2. Σε περίπτωση εισαγωγής από τρίτη χώρα θα πρέπει να προέρχεται από εγκαταστάσεις που ανήκουν στον κατάλογο των εγκεκριμένων εγκαταστάσεων από τρίτες χώρες, οι οποίες έχουν εγκριθεί για να εξάγουν τα προϊόντα τους στην ΕΕ.
	2.1.3. Πρέπει να έχει παραχθεί σύμφωνα με τη νομοθεσία περί υγιεινής τροφίμων (Καν. 852/2004 & Καν.853/2004), όπως έχουν κατά περίπτωση τροποποιηθεί και ισχύουν.
	2.1.4. Η πρώτη ύλη (κρέας) από την οποία παρασκευάζεται το προϊόν να προέρχεται από εγκεκριμένες σφαγιοτεχνικές εγκαταστάσεις.
	2.1.5. Το κρέας από το οποίο παρασκευάζεται να προέρχεται από τεμαχιστήριο που έχει κωδικό αριθμό κτηνιατρικής έγκρισης Α από την αρμόδια Υπηρεσία.
	2.1.6. Το προϊόν να προέρχεται από χοιρινό και βόειο κρέας.
	2.1.7. Το προϊόν και η παρασκευή του θα πρέπει να συμμορφώνονται πλήρως με το Άρθρο 91 του ΚΤΠ στο οποίο περιγράφονται οι προδιαγραφές για τα παρασκευάσματα κρέατος.
	2.1.8. Το προϊόν να έχει τελική ημερομηνία ανάλωσης τουλάχιστον τριάντα (30) ημέρες από την ημερομηνία παραλαβής του.

	2.2. Μακροσκοπικά – Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά
	2.2.1. Το προϊόν πρέπει να έχει έντονο σκούρο κόκκινο χρώμα και οσμή χαρακτηριστική του είδους.
	2.2.2. Το προϊόν δεν πρέπει να έχει υποστεί μεταβολή των οργανοληπτικών του χαρακτηριστικών, όπως ενδεικτικά: δυσάρεστη οσμή, αλλοιώσεις σήψης, μούχλα.
	2.2.3. Το προϊόν δεν πρέπει να περιέχει ξένες ύλες στις οποίες συμπεριλαμβάνονται σκώληκες, νύμφες ή έντομα σύμφωνα με τις διατάξεις του ΚΤΠ.

	2.3. Φυσικοχημικά Χαρακτηριστικά
	2.3.1. Το κατ’ ελάχιστο ποσοστό μυϊκών πρωτεϊνών και το μέγιστο ποσοστό λίπους που περιέχει το προϊόν πρέπει να είναι σύμφωνα με τα όρια που θέτει η ενωσιακή και εθνική νομοθεσία για το είδος του τροφίμου.

	2.4. Χαρακτηριστικά ασφάλειας προϊόντος
	2.4.1. Το προϊόν πρέπει να συμμορφώνεται με τον Κανονισμό (ΕΚ) αριθ. 2073/2005 της Ευρωπαϊκής Ένωσης, περί μικροβιολογικών κριτηρίων για τα τρόφιμα, όπως τροποποιήθηκε και ισχύει.
	2.4.2. Το προϊόν πρέπει να συμμορφώνεται με τις διατάξεις της Ενωσιακής Νομοθεσίας περί καταλοίπων κτηνιατρικών φαρμάκων & αντιμικροβιακών παραγόντων (Καν. 37/2010) καθώς και επιμολυντών (βαρέα μέταλλα, διοξίνες και παρόμοια με τις διοξίνες PCBs- Καν....


	3. Συσκευασία
	3.1. Το προϊόν συσκευάζεται σε κενό αέρος (προσυσκευασία). Μέσα στην συσκευασία μπορούν να περιέχονται από πέντε (5) έως δέκα (10) λουκάνικα. Τo καθαρό βάρος κάθε προσυσκευασίας θα πρέπει να είναι από 1000 γραμμάρια ± 5%.
	3.2. Το υλικό της προσυσκευασίας πρέπει να είναι κατάλληλο για επαφή με τρόφιμα, σύμφωνα με τις διατάξεις της ενωσιακής (Κανονισμός (ΕΚ) 1935/2004) και εθνικής νομοθεσίας (ΚΤΠ). Επίσης, να πληροί τους όρους υγιεινής σύμφωνα με τον ΚΤΠ, τις σχετικές οδ...
	3.3. Η προσυσκευασία θα πρέπει να είναι ακέραια (χωρίς φθορές, σχισίματα ή ανοίγματα).
	3.4. Οι προσυσκευασίες θα τοποθετούνται σε χαρτοκιβώτια (δευτερογενής συσκευασία), κατάλληλου βάρους και αντοχής για παλετοποίηση.

	4. Επισήμανση
	4.1. Ενδείξεις πάνω στην προσυσκευασία
	4.2. Ενδείξεις πάνω στη δευτερογενή συσκευασία

	5. Διαδικασία συντήρησης και μεταφοράς
	6. Διενεργούμενοι Έλεγχοι
	6.1. Έλεγχος εγκαταστάσεων

	7. Υποχρεώσεις Προμηθευτών
	7.1. Κάθε υποψήφιος προμηθευτής υποχρεούται να υποβάλει τα παρακάτω δικαιολογητικά μαζί με την τεχνική προσφορά:
	7.1.1. Υπεύθυνη δήλωση ότι έλαβε γνώση και συμμορφώνεται με όλους τους όρους των τεχνικών προδιαγραφών χωρίς καμία μεταβολή.
	7.1.2. Υπεύθυνη δήλωση με την οποία να εγγυάται ότι το προϊόν θα έχει τελική ημερομηνία ανάλωσης τουλάχιστον τριάντα (30) ημέρες από την ημερομηνία παραλαβής του. Να αναγράφει επίσης ότι θα αντικαταστήσει όση ποσότητα του προϊόντος κριθεί ως ακατάλληλ...
	7.1.3. Υπεύθυνη δήλωση ότι όλες οι εμπλεκόμενες εγκαταστάσεις παραγωγής και τυποποίησης λειτουργούν σύμφωνα με τις απαιτήσεις της εθνικής και ενωσιακής νομοθεσίας και ότι το τεμαχιστήριο κρεάτων έχει κωδικό αριθμό κτηνιατρικής έγκρισης Α από τις αρμόδ...
	7.1.4. Υπεύθυνη δήλωση ότι η παραγωγή, η μεταποίηση, η συσκευασία, η αποθήκευση, η μεταφορά, η διακίνηση και η διάθεση των τροφίμων πραγματοποιείται με υγιεινό τρόπο και ότι οι αντίστοιχες επιχειρήσεις τροφίμων εφαρμόζουν, διατηρούν και αναθεωρούν δια...

	7.2. Ο ανάδοχος κατά την παραλαβή υποχρεούται να προσκομίσει:
	7.2.1. Πιστοποιητικό ανάλυσης – εργαστηριακού ελέγχου της παρτίδας του προς παράδοση τροφίμου, όπου θα πιστοποιείται η συμφωνία με τις τεχνικές προδιαγραφές και συγκεκριμένα με τα χαρακτηριστικά των παραγράφων 2.3. και 2.4. Οι εργαστηριακοί έλεγχοι θα...


	8. Σχετική Νομοθεσία
	8.1. Νόμος 4412/2016 «Δημόσιες Συμβάσεις Έργων, Προμηθειών και Υπηρεσιών (προσαρμογή στις Οδηγίες 2014/24/ΕΕ και 2014/25/ΕΕ)».
	8.2. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 178/2002 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου της 28ης Ιανουαρίου 2002 για τον καθορισμό των γενικών αρχών και απαιτήσεων της νομοθεσίας για τα τρόφιμα, για την ίδρυση της Ευρωπαϊκής Αρχής για την Ασφάλεια των Τροφ...
	8.3. Κανονισμός (ΕΚ) Αριθ. 852/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 29ης Απριλίου 2004 για την υγιεινή των τροφίμων.
	8.4. Κανονισμός (ΕΚ) Αριθ. 853/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 29ης Απριλίου 2004 για την υγιεινή των τροφίμων ζωικής προέλευσης.
	8.5. Κανονισμός (ΕΚ) 1935/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου της 27ης Οκτωβρίου 2004, σχετικά με τα υλικά και αντικείμενα που πρόκειται να έρθουν σε επαφή με τρόφιμα.
	8.6. Κανονισμός (ΕΚ) Αριθ. 1308/2013 Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 17ης Δεκεμβρίου 2013 για τη θέσπιση κοινής οργάνωσης αγορών γεωργικών προϊόντων.
	8.7. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 37/2010 της Επιτροπής της 22ης Δεκεμβρίου 2009 σχετικά με φαρμακολογικώς δραστικές ουσίες και την ταξινόμησή τους όσον αφορά τα ανώτατα όρια καταλοίπων στα τρόφιμα ζωικής προέλευσης.
	8.8. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 1881/2006 της Επιτροπής της 19ης Δεκεμβρίου 2006 για καθορισμό μέγιστων επιτρεπτών επιπέδων για ορισμένες ουσίες οι οποίες επιμολύνουν τα τρόφιμα.
	8.9. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 2073/2005 της Επιτροπής της 15ης Νοεμβρίου 2005 για περί μικροβιολογικών κριτηρίων για τα τρόφιμα.
	8.10. Κανονισμός (ΕΚ) 1169/2011 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 25ης Οκτωβρίου 2011 για την επισήμανση, την παρουσίαση και τη διαφήμιση των τροφίμων.
	8.11. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 1234/2007 του Συμβούλιου της 22ας Οκτωβρίου 2007 για τη θέσπιση κοινής οργάνωσης των γεωργικών αγορών και ειδικών διατάξεων για ορισμένα γεωργικά προϊόντα («Ενιαίος κανονισμός ΚΟΑ»).
	8.12. Κανονισμός (ΕΚ) 1825/2000 της Επιτροπής της 25ης Αυγούστου 2000 για τη θέσπιση λεπτομερειών εφαρμογής του Καν. (ΕΚ) 1760/2000 για την επισήμανση του βοείου κρέατος.
	8.13. Ο Κώδικας Τροφίμων - Ποτών και Αντικειμένων Κοινής Χρήσης (Κ.Τ.Π).

	1. Εισαγωγή
	2. Χαρακτηριστικά Προϊόντος
	2.1. Γενικά Χαρακτηριστικά
	2.1.1. Το προϊόν θα πρέπει να προέρχεται από εγκεκριμένες εγκαταστάσεις και να φέρει σήμανση αναγνώρισης ωοειδούς σχήματος, σύμφωνα με την συντομογραφία και τις απαιτήσεις του Καν. 853/04.
	2.1.2. Σε περίπτωση εισαγωγής από τρίτη χώρα θα πρέπει να προέρχεται από εγκαταστάσεις που ανήκουν στον κατάλογο των εγκεκριμένων εγκαταστάσεων από τρίτες χώρες, οι οποίες έχουν εγκριθεί για να εξάγουν τα προϊόντα τους στην ΕΕ.
	2.1.3. Πρέπει να έχει παραχθεί σύμφωνα με τη νομοθεσία περί υγιεινής τροφίμων (Καν. 852/2004 & Καν.853/2004), όπως έχουν κατά περίπτωση τροποποιηθεί και ισχύουν.
	2.1.4. Να προέρχεται από εγκεκριμένη σφαγιοτεχνική εκμετάλλευση.
	2.1.5. Να προέρχεται από τεμαχιστήριο που έχει κωδικό αριθμό κτηνιατρικής έγκρισης Α από την αρμόδια Υπηρεσία
	2.1.6. Να προέρχεται από σφάγια ζώων που ανήκουν στην κατηγορία των ελαφρών αρνιών και είναι ηλικίας έως 3,5 μηνών.
	2.1.7. Το σφάγιο να είναι κατηγορίας «A» σύμφωνα με την κοινοτική κλίμακα ταξινόμησης (Κανονισμός (ΕΚ) 1308/2013 & 1249/2008), με βάση τη σωματική του διάπλαση να μην υπερβαίνει τα δέκα (10) κιλά και με βάση το βαθμό πάχυνσης (ποσότητα λίπους) να ταξι...
	2.1.8. Να είναι νωπό, διατηρημένο σε θερμοκρασία ψύξης (όχι κατάψυξης) 7 C το ανώτερο σε όλα τα σημεία του κρέατος.
	2.1.9. Να είναι σε τεμάχιο με το οστό και να προέρχεται από το εμπρόσθιο ή οπίσθιο τεταρτημόριο του ζώου (χεράκι ή μπούτι).
	2.1.10. Να μην έχει υποστεί οποιαδήποτε επεξεργασία που να αποσκοπεί στην εξασφάλιση της συντήρησής του.
	2.1.11. Να έχει τελική ημερομηνία ανάλωσης το πολύ 10 ημέρες από την ημερομηνία παράδοσης του.

	2.2. Μακροσκοπικά – Οργανοληπτικά Χαρακτηριστικά
	2.2.1. Το  προϊόν πρέπει να έχει χρώμα ανοιχτό ρόδινο ή ρόδινο και οσμή χαρακτηριστική του είδους.
	2.2.2. Να είναι καθαρό και να μην αναδίδει δυσάρεστες οσμές.
	2.2.3. Να μην έχει υποστεί μεταβολή των οργανοληπτικών του χαρακτηριστικών και να μην παρουσιάζει αλλοιώσεις αφυδάτωσης, σήψης, ευρωτίασης ή τάγγισης.
	2.2.4. Να είναι χωρίς κανένα ορατό ξένο σώμα.

	2.3. Χαρακτηριστικά Ασφάλειας Προϊόντος
	2.3.1. Το προϊόν πρέπει να συμμορφώνεται με τον Κανονισμό (ΕΚ) αριθ. 2073/2005 της Ευρωπαϊκής Ένωσης, περί μικροβιολογικών κριτηρίων για τα τρόφιμα, όπως έχει τροποποιηθεί και ισχύει.
	2.3.2. Το προϊόν πρέπει να συμμορφώνεται με τις διατάξεις της Ενωσιακής Νομοθεσίας περί καταλοίπων κτηνιατρικών φαρμάκων & αντιμικροβιακών παραγόντων (Καν. 37/2010) καθώς και επιμολυντών (βαρέα μέταλλα, διοξίνες και παρόμοια με τις διοξίνες PCBs- Καν....


	3. Συσκευασία
	3.1. Κάθε τεμάχιο, θα πρέπει να συσκευάζεται σε πλαστική συσκευασία με κενό αέρος (προσυσκευασία). Τo καθαρό βάρος κάθε τεμαχίου κρέατος με το οστό θα πρέπει να είναι από 1000 έως 1250 γραμμάρια.
	3.2. Το υλικό της προσυσκευασίας πρέπει να είναι κατάλληλο για επαφή με τρόφιμα, σύμφωνα με τις διατάξεις της ενωσιακής (Κανονισμός (ΕΚ) 1935/2004) και εθνικής νομοθεσίας (ΚΤΠ). Επίσης, να πληροί τους όρους υγιεινής σύμφωνα με τον ΚΤΠ, τις σχετικές οδ...
	3.3. Η προσυσκευασία θα πρέπει να είναι ακέραια (χωρίς φθορές, σχισίματα ή ανοίγματα).
	3.4. Οι προσυσκευασίες θα τοποθετούνται σε χαρτοκιβώτια (δευτερογενής συσκευασία), κατάλληλου βάρους και αντοχής για παλετοποίηση.

	4. Επισήμανση
	4.1. Ενδείξεις πάνω στην προσυσκευασία
	4.2. Ενδείξεις πάνω στη δευτερογενή συσκευασία

	5. Διαδικασία συντήρησης και μεταφοράς
	6. Διενεργούμενοι Έλεγχοι
	6.1. Έλεγχος εγκαταστάσεων

	7. Υποχρεώσεις Προμηθευτών
	7.1. Κάθε υποψήφιος προμηθευτής υποχρεούται να υποβάλει τα παρακάτω δικαιολογητικά μαζί με την τεχνική προσφορά:
	7.1.1. Υπεύθυνη δήλωση ότι έλαβε γνώση και συμμορφώνεται με όλους τους όρους των τεχνικών προδιαγραφών χωρίς καμία μεταβολή.
	7.1.2. Υπεύθυνη δήλωση με την οποία να εγγυάται ότι θα αντικαταστήσει όση ποσότητα του προϊόντος κριθεί ως ακατάλληλη με δικό του προσωπικό, μέσα και δαπάνες.
	7.1.3. Υπεύθυνη δήλωση ότι όλες οι εμπλεκόμενες εγκαταστάσεις παραγωγής και τυποποίησης λειτουργούν σύμφωνα με τις απαιτήσεις της εθνικής και ενωσιακής νομοθεσίας και ότι το τεμαχιστήριο έχει κωδικό αριθμό κτηνιατρικής έγκρισης Α από τις αρμόδιες Υπηρ...
	7.1.4. Υπεύθυνη δήλωση ότι η παραγωγή, η μεταποίηση, η συσκευασία, η αποθήκευση, η μεταφορά, η διακίνηση και η διάθεση των τροφίμων πραγματοποιείται με υγιεινό τρόπο και ότι οι αντίστοιχες επιχειρήσεις τροφίμων εφαρμόζουν, διατηρούν και αναθεωρούν δια...

	7.2. Ο ανάδοχος κατά την παραλαβή υποχρεούται να προσκομίσει:
	7.2.1. Πιστοποιητικό υγειονομικής επιθεώρησης του ζώου πριν τη σφαγή και Πιστοποιητικό υγειονομικής επιθεώρησης (κρεοσκοπικού ελέγχου) μετά τη σφαγή.


	8. Σχετική Νομοθεσία
	8.1. Κανονισμός (ΕΚ) αριθ. 178/2002 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου της 28ης Ιανουαρίου 2002 για τον καθορισμό των γενικών αρχών και απαιτήσεων της νομοθεσίας για τα τρόφιμα, για την ίδρυση της Ευρωπαϊκής Αρχής για την Ασφάλεια των Τροφ...
	8.2. Ο Καν. (ΕΚ) Αριθ. 852/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 29ης Απριλίου 2004 για την υγιεινή των τροφίμων
	8.3. Ο Καν. (ΕΚ) Αριθ. 853/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 29ης Απριλίου 2004 για την υγιεινή των τροφίμων ζωικής προέλευσης
	8.4. Ο Καν. (ΕΚ) Αριθ. 1308/2013 Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 17ης Δεκεμβρίου 2013 για τη θέσπιση κοινής οργάνωσης αγορών γεωργικών προϊόντων.
	8.5. Ο Καν. (ΕΚ) αριθ. 1249/2008 της Επιτροπής, της 10ης Δεκεμβρίου 2008, για τη θέσπιση λεπτομερών κανόνων για την εφαρμογή των κοινοτικών κλιμάκων κατάταξης των σφάγιων βοοειδών, χοίρων και προβάτων καθώς και για την κοινοποίηση των σχετικών τιμών.
	8.6. Κανονισμός (ΕΚ) 1935/2004 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου της 27ης Οκτωβρίου 2004, σχετικά με τα υλικά και αντικείμενα που πρόκειται να έρθουν σε επαφή με τρόφιμα.
	8.7. Ο Καν. (ΕΚ) 1337/2013 της Επιτροπής της 13ης Δεκεμβρίου 2013 για τη θέσπιση κανόνων εφαρμογής του κανονισμού (ΕΕ) αριθ. 1169/2011 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβουλίου όσον αφορά την ένδειξη της χώρας καταγωγής ή του τόπου προέλευσης για...
	8.8. Ο Καν. (ΕΚ) αριθ. 37/2010 της Επιτροπής της 22ης Δεκεμβρίου 2009 σχετικά με φαρμακολογικώς δραστικές ουσίες και την ταξινόμησή τους όσον αφορά τα ανώτατα όρια καταλοίπων στα τρόφιμα ζωικής προέλευσης.
	8.9. Ο Καν.(ΕΚ) αριθ. 1881/2006 της Επιτροπής της 19ης Δεκεμβρίου 2006 για καθορισμό μέγιστων επιτρεπτών επιπέδων για ορισμένες ουσίες οι οποίες επιμολύνουν τα τρόφιμα.
	8.10. Ο Καν. (ΕΚ) 1169/2011 του Ευρωπαϊκού Κοινοβουλίου και του Συμβούλιου της 25ης Οκτωβρίου 2011 για την επισήμανση, την παρουσίαση και τη διαφήμιση των τροφίμων.
	8.11. Ο Κώδικας Τροφίμων και Ποτών (ΚΤΠ).


