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« AopaAeia kot ototnta tpodipwyv otnv kouvliva tov
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5 TPOGIMON , .
§evodoxeiov & tnv palikn eotiaon »

ErmtayyeApatiko EmpeAntriiplo HpakAeiou, AiGouvoa KaoteAdkn
sappato 21/4/2018, 11.00-18.00

11.00-11:30 NpoocéAsuon- Eyypadég
11:30- 12.00 Xatpetiopog Kov Eupunidn Koukiadakn ,Avtutepidepeldpyn HpakAeiou
Xapetiopog Kov Mnva MeAiooeidn, Exknpoowrtou E. EmpueAntnpiov HpakAeiou

Xatpetiopog Kou MuyanA Auyepdkn, Texvohoyou Tpodipwv/emBewpntn Tuiuatog EAEyxou
Eruyelpnoswv EQET

Xaipetiopog Kou AAékou Ztedavakn, Avtutpoedpou A.E. Aypodlatpodikic cuumpaing
KpAng
Xaipetiopog Kov lwavvn Zpapvakn, MNpoédpou M.E.TE.T.
OMIAIEZ
12:00-12:20 lwavvn Zpapvakng, TexvoAoyog tpodipwy, AleuBuving epyootaciov & Epeuvag-Avantuéng

NaBéag A.E. Zayapwbn & TokoAata
Ofua: Aodpdalela TPOPIUWY Ao TNV MPWTOYEVH Tapaywyn LEXPL TNV KATAVAAWGT TOUG.

12:20-12:40 Nikog 'kiwvng, Texvoloyog Tpodipwy, EmBewpntrc aodalelag tpodipwy TUV Austria Hellas
Ofua: NobBeia kal andtn ota TpodLia

12:40- 13:00 Ewprjvn Kovtakn, TexvoAoyog Tpodipwy, YreuBuvn mapaywyng Kavtia Natg AE
Oépa: Acddahela tpodipwv otnv kouliva tou Eevodoxeiou.

13:00- 13:20 Tlewpyia-Aavan Avtwvakn Texvoloyoc Tpodipwy, YrielBuvn Molwdtntag Atlantica Caldera
Palace
Ofua: InUaoia TwWV CUCTNUATWY TIOLOTNTOC OTOV XWPOo Tou Eevodoxeiou

13:20-13:40  Euyevia MooxoAdkn Texvoloyog Tpodipwy ,20uBoulog Molotntog & AopaleLog
Oépa: EEEALEN TWV CUOTNUATWY TTOLOTNTAC KOL N OVAYKALOTNTA TOUG OTOV TOUEX TPOPLUWY

13.40-14.00 Zodia DouvtouAdakn Texvoloyog Tpodipwy
Ofpa: Emonpaven-napouciacn tpodinwy, aAhepyloyova

14:00- 15:00 Ztpoyyulo TpamE-epWTHOELG
ZUVTOVLOTAG: lwavvng Zpuapvakng - Npoedpog METET
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	Επαγγελματικό Επιμελητήριο Ηρακλείου, Αίθουσα ΚαστελάκηΣάββατο 21/4/2018 , 11.00-18.00     .ΗΜΕΡΙΔΑ ΤΗΣ ΠΑΝΕΛΛΗΝΙΑΣ ΕΝΩΣΗΣ ΤΕΧΝΟΛΟΓΩΝ ΤΡΟΦΙΜΩΝ με θέμα:« Ασφάλεια και ποιότητα τροφίμων στην κουζίνα του ξενοδοχείου & την μαζική εστίαση »11.00- 11:30  Προσέλευση-ΕγγραφέςΧαιρετισμός Κου Ευριπίδη Κουκιαδάκη ,Αντιπεριφερειάρχη ΗρακλείουΧαιρετισμός Κου  ΜηνάΜελισσείδη, ΕκπροσώπουΕ. Επιμελητηρίου Ηρακλείου Χαιρετισμός  Κου  Μιχαήλ Λυγεράκη, Τεχνολόγου Τροφίμων/επιθεωρητήΤμήματοςΕλέγχου Επιχειρήσεων ΕΦΕΤΧαιρετισμός Κου  Αλέκου Στεφανάκη, Αντιπροέδρου Δ.Ε. Αγροδιατροφικής σύμπραξης Κρήτης  11:30- 12.00Χαιρετισμός Κου  Ιωάννη Σμαρνάκη, Προέδρου Π.Ε.ΤΕ.Τ.ΟΜΙΛΙΕΣ12:00-12:20  ΙωάννηΣμαρνάκης, Τεχνολόγος τροφίμων, Διευθυντής εργοστασίου & Έρευνας-Ανάπτυξης Λάβδας Α.Ε. Ζαχαρώδη & ΣοκολάταΘέμα:  Ασφάλεια τροφίμων από την πρωτογενή παραγωγήμέχρι την κατανάλωση τους.12:20-12:40  Νίκος Γκιώνης, Τεχνολόγος τροφίμων, Επιθεωρητής ασφάλειας τροφίμων TUV Austria HellasΘέμα: Νοθεία και απάτη στα τρόφιμα12:40-13:00    Ειρήνη Κοντάκη,Τεχνολόγος Τροφίμων, Υπεύθυνη παραγωγής Κάντια Νατς ΑΕΘέμα:Ασφάλεια τροφίμων στην κουζίνα του ξενοδοχείου.13:00-13:20  Γεωργία-Δανάη Αντωνάκη  Τεχνολόγος Τροφίμων, Υπεύθυνη Ποιότητας Atlantica CalderaPalaceΘέμα: Σημασία των συστημάτων ποιότητας στον χώρο του ξενοδοχείου13:20-13:40  Ευγενία Μοσχολάκη Τεχνολόγος Τροφίμων ,Σύμβουλος Ποιότητας & ΑσφάλειαςΘέμα: Εξέλιξη των συστημάτων ποιότητας και η αναγκαιότητα τους στον τομέα τροφίμων13.40-14.00  Σοφία ΦουντουλάκηΤεχνολόγος ΤροφίμωνΘέμα: Επισήμανση-παρουσίασητροφίμων, αλλεργιογόνα14:00- 15:00Στρογγυλό τραπέζι-ερωτήσειςΣυντονιστής: Ιωάννης Σμαρνάκης - Πρόεδρος ΠΕΤΕΤ* Προσκλήθηκε 



